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Prüfungen in den Bereichen:

physikalische, physikalisch-chemische, chemische und mikrobiologische Untersuchungen von
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen, Kosmetika, Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser);
enzymatische und sensorische Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen,
Kosmetika; molekularbiologische, immunologische und histologische Untersuchungen von
Lebensmitteln, tierischen Geweben und vom Tier stammenden biologischen Substraten;
Fleischuntersuchungen auf Trichinen; Nachweis von pathologischem Prion-Protein in Hirnmaterial,
Sequenzierung von DNA; Untersuchungen gemäß Trinkwasserverordnung mit Ausnahme
radioaktiver Stoffe, Probenahme von Roh- und Trinkwasser sowie Schwimm- und
Badebeckenwasser und Badegewässern

Die Anforderungen an dos Managementsystem in der DIN EN ISO/IEC 17025 sind in einer für Prüflaboratorien relevanten
Sprache verfasst und stehen insgesamt in Übereinstimmung mit den Prinzipien der DIN EN ISO 9001.

Die Urkunde samt Urkundenanlage gibt den Stand zum Zeitpunkt des Ausstellungsdatums wieder. Der jeweils aktuelle Stand
des Geltungsbereiches der Akkreditierung ist der Datenbank akkreditierter Stellen der Deutschen Akkreditierungsstelle GmbH
(DAkkS) zu entnehmen. https://www.dakks.de/content/datenbank-akkreditierter-stellen

Verwendete Abkürzungen: siehe letzte Seite Seite 1 von 94
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Prüfungen im Bereich:
Veterinärmedizin

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Prüfgebiete: Klinische Chemie, Mikrobiologie, Virologie, Parasitologie, Pathologie

Prüfungen in den Bereichen:
Arzneimittel und Wirkstoffe

Prüfgebiete: Chemische Arzneimittel- und Wirkstoffanalytik, Physikalische Arzneimittel- und
Wirkstoffanalytik, Arzneimittel- und Wirkstoffmikrobiologie

lnnerhalb der mit * gekennzeichneten Prüfbereiche ist dem Prüflaboratorium, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, die freie Auswahl von genormten oder
ihnen gleichzusetzenden Prüfverfahren gestattet. Die aufgeführten Prüfverfahren sind beispielhaft.

lnnerhalb der mit ** gekennzeichneten Prüfbereiche ist dem Prüflaboratorium, ohne dass es einer
vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS bedarf, die Modifizierung sowie Welter- und
Neuentwicklung von Prüfverfahren gestattet. Die aufgeführten Prüfverfahren sind beispielhaft.

Dem Prüflaboratorium ist, ohne dass es einer vorherigen Information und Zustimmung der DAkkS
bedarf, die Anwendung der hier aufgeführten genormten oder ihnen gleichzusetzenden
Prüfverfahren mit unterschiedlichen Ausgabeständen gestattet.

Das Prüflaboratorium verfügt über eine aktuelle Liste aller Prüfverfahren im flexiblen
Akkreditierungsbereich.

lnhaltsverzeichnis

Standort: Halle 7
1 Sensorische Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika 7
2 Mikrobiologische Untersuchungen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen, Kosmetika und

Umfeldproben 7
2.1 Keimgehaltsbestimmungen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika, aerob und

anaerob mittels Tropfplatten-, Gussplatten- und Spatelverfahren, Spiralplater sowie
Membranfiltration ** 7

2.2 Anreicherungsverfahren, kulturell-mikrobiologische Bestimmung von spezifischen Keimen mit
biochemischer Bestätigung in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 11

2.3 Anreicherungsverfahren, Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels molekularbiologischer Methoden: PCR ** 13

2.4 Anreicherungsverfahren, Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln und
Bedarfsgegenständen mittels molekularbiologischer Methoden: real-time PCR ** 13

2.5 Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln und Bedarfsgegen-ständen
mittels molekularbiologischer Methoden: real-time RT-PCR ** 15
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2.6 Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und
Kosmetika mittels molekularbiologischer Methoden: DNA-Sequenzierung ** 15

2.7 Mikrobiologische Untersuchungen von Mineral-, Quell- und Tafelwasser 16

2.8 Untersuchungen von Keimen aus Proben zur Umfeld-, Produktions- und Personalhygiene mittels
Ausstrich- und Abklatschverfahren sowie Luftkeimsammlung * 16

2.9 Biologische Verfahren zum Nachweis von Hemmstoffen in Lebensmitteln und
Bedarfsgegenständen 16

3 Untersuchungen auf Nematoden 17

4 Molekularbiologische Untersuchungen in Lebensmitteln 17

4.1 Probenvorbereitung (Extraktionsverfahren) für molekularbiologische Untersuchungen in
Lebensmitteln * 17

4.2 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: PCR ** 17

4.3 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: real-time PCR ** 18

4.4 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: Multiplex-PCR ** 20

4.5 Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in Lebensmitteln sowie
Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels molekularbiologischer
Methoden: Sequenzierung ** 22

4.6 Speziesbestimmung in Lebensmitteln mittels Elektrophorese ** 22

5 lmmunologische Untersuchungen in Lebensmitteln 23

5.1 Speziesbestimmung, Allergennachweis und Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen,
Rückständen und Kontaminanten und Bakterientoxinen in Lebensmitteln mittels
Enzymimmunoassay (ELISA) ** 23

5.2 Bestimmung von Bakterientoxinen in Lebensmitteln mittels Agglutination 24

6 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchung von Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika 25

6.1 Probenvorbereitung zur physikalischen, physikalisch-chemischen und chemischen
Untersuchung 25

6.2 Gravimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 26

6.3 Titrimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln ** 32

6.4 Konduktometrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln * 33

6.5 Potentiometrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 34

6.6 Polarimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln * 37

6.7 Refraktometrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln * 38

6.8 Volumetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Gewürzen und würzenden
Zutaten 38

6.9 Thermische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln ** 38

6.10 UWVIS-Spektrometrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie Rückständen und
Kontaminanten in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 38
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6.11 Enzymatische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln ** 40

6.12 Fluorimetrische Untersuchungen von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie Rückständen und
Kontaminanten in Lebensmitteln * 45

6.13 Dünnschicht- und papierchromatographische Untersuchung von lnhalts- und Zusatzstoffen in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 45

6.14 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln mittels Ausschlusschromatographie 46

6.15 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels Flüssigchromatographie mit
konventionellen Detektoren (RI-, ELS-, UV/VIS- und Fluoreszenz-Detektor) ** 46

6.16 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen, Kontaminanten und
Bakterientoxinen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels
Flüssigchromatographie mit massenselektiven Detektoren (MS-, MS/MS-Detektoren) ** 52

6.17 Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen mittels Gaschromatographie (GC) mit konventionellen
Detektoren (ECD-, FID- und NPD-Detektor) ** 53

6.18 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels Gaschromatographie mit
massenselektiven Detektoren (MS-, MS/MS- Detektor) ** 54

6.19 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels lonenchromatographie ** 55

6.20 IR-Spektroskopische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie Rückständen und
Kontaminanten in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 56

6.21 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln und
Kosmetika mittels Atomabsorptionsspektrometrie (Graphitrohr-AAS, Kaltdampf-AAS) * 57

6.22 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels induktiv gekoppeltem Plasma -
Massenspektrometrie (ICP-MS) ** 57

6.23 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels ICP-OES ** 58

6.24 ldentifizierung von Mikroorganismen in Lebensmitteln mittels Massenspektrometrie (MALDI-
TOF-MS) 59

6.25 Röntgenfluoreszensanalytische Bestimmung von Elementen Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika ** 59

6.26 Kolorimetrische Bestimmung mittels Teststreifen von lnhalts- und Zusatzstoffen in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika 59

6.27 Mikroskopische Untersuchung von Stoffen in Lebensmitteln und Futtermitteln * 60

6.28 Visuelle Untersuchung von Stoffen in Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen * 60

6.29 Sonstige Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen, Kosmetika 61

7 Histologische Untersuchungen von Lebensmitteln 61

7.1 Bestimmung der geweblichen Zusammensetzung mittels Histologie in Lebensmitteln ** 61

7.2 Nachweis von lnhaltsstoffen mittels Histologie in Lebensmitteln 62

8 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan 62

8.1 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels Atomabsorptionsspektrometrie
(Graphitrohr-AAS, Kaltdampf-AAS) * 62
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8.2 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels lnduktiv gekoppelter Plasma —
Massenspektrometrie (ICP-MS) * 62

8.3 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels induktiv gekoppelter Plasma-Atom-
Emissionsspektrometrie (ICP-OES) * 62

Standort: Magdeburg 63

1 Untersuchungen von Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser, Badegewässer,
Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser) 63

1.1 Probennahme und Probenvorbereitung 63

1.2 Bestimmung von Bakterien in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser,
Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser) mittels kultureller
mikrobiologischer Untersuchungen * 63

1.3 Chemische und physikalisch-chemische Untersuchungen 65

1.4 Bestimmung von Anionen und Kationen in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser)
mittels Photometrie * 65

1.5 Bestimmung von Anionen mittels Fließinjektionsanalyse 66

1.6 Bestimmung von Anionen in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser,
Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser) mittels
lonenchromatographie (LF-, UV-Detektor) * 66

1.7 Bestimmung von Quecksilber mittels Atomfluoreszenzspektrometrie (AFS) 66

1.8 Bestimmung von Elementen mittels lnduktiv gekoppelter Plasma-Massenspektrometrie (ICP-
MS) 66

1.9 Bestimmung von Chrom(VI) mittels lonenchromatographie und Massenspektrometrie mit
induktiv gekoppeltem Plasma (IC-ICP-MS) 66

1.10 Bestimmung von organischen Parametern in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser)
mittels Gaschromatographie mit massenselektivem Detektor (GC-MS) * 67

1.11 Bestimmung von organischen Parametern mittels Flüssigchromatographie mit
Fluoreszenzdetektion (LC-FLD) 67

1.12 Bestimmung von organischen Parametern in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser)
mittels Flüssigchromatographie mit massenselektivem Detektor (LC-MS/MS) * 67

1.13 Bestimmung gelöster Gase 68

1.14 Bestimmung von Summenparametern 68

2 Untersuchungen gemäß Trinkwasserverordnung -TrinkwV- 69

3 Bereich: Arzneimittel und Wirkstoffe 72

3.1 Prüfgebiet: Chemische Arzneimittel- und Wirkstoffanalytik 72

3.2 Prüfgebiet: Physikalische Arzneimittel- und Wirkstoffanalytik 74

3.3 Prüfgebiet: Arzneimittel- und Wirkstoffmikrobiologie 77

Standort: Stendal 78

1 Mikrobiologische Untersuchungen in Lebensmitteln, Fleisch, Rohmilch und Umfeldproben 78

1.1 Keimgehaltsbestimmungen in Lebensmitteln und Umfeldproben, aerob und anaerob mittels
Tropfplatten-, Gussplatten- und Spatelverfahren * 78

1.2 Anreicherungsverfahren, kulturell-mikrobiologische Bestimmung von spezifischen Keimen mit
biochemischer Bestätigung in Fleisch und Rohmilch * 78
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1.3 Quantitative Untersuchungen von Keimen aus Umfeldproben-, Produktions- und
Personalhygiene mittels Ausstrich- und Abklatschverfahren * 78

1.4 Biologische Verfahren zum Nachweis von Hemmstoffen in Fleisch und Rohmilch 79

2 Fleischuntersuchungen auf Trichinen 79

3 Untersuchungen von Tränkwasser, Tierkörpern, tierischen Geweben und vom Tier stammenden
biologischen Substraten 79

3.1 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan mittels Flüssigchromatographie
mit massenselektivem Detektor (LC-MS/MS) ** 79

3.2 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan mittels Enzymimmunoassay
(ELISA) ** 80

4 Prüfungen im Bereich: Veterinärmedizin 81

4.1 Prüfgebiet: Mikrobiologie 81

4.2 Prüfgebiet: Parasitologie 85

4.3 Prüfgebiet: Pathologie 86

4.4 Prüfgebiet: Virologie 88

4.5 Prüfgebiet: Klinische Chemie 94
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1 Sensorische Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika

ASU L 00.90-1

2013-08

ASU L 00.90-6

2015-06

Sensorische Prüfung - Allgemeine Grundlagen
(Übernahme DIN 10950, Oktober 2012)

Sensorische Prüfverfahren - Einfach beschreibende Prüfung
(Übernahme DIN 10964, November 2014)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Prüfräume)

2 Mikrobiologische Untersuchungen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen, Kosmetika und
Umfeldproben

2.1 Keimgehaltsbestimmungen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika, aerob
und anaerob mittels Tropfplatten-, Gussplatten- und Spatelverfahren, Spiralplater sowie
Membranfilt rat ion **

ISO 15214

1998-08

DIN EN ISO 18416

2009-10

DIN EN ISO 21150

2009-10

DIN EN ISO 22717

2009-10

DIN EN ISO 22718

2009-10

ASU K 84.00-30

2014-02

ASU L 00.00-21

1990-06

ASU L 00.00-22

2006-09

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren für die Zählung von mesophilen Milchsäurebakterien -
Koloniezählverfahren bei 30 °C

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Candida albicans

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Escherichia coli

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Pseudomonas aeruginosa

Kosmetik — Mikrobiologie - Nachweis von Staphylococcus aureus

Untersuchung von kosmetischen Mitteln — Allgemeine Anleitungen
zur mikrobiologischen Untersuchung (Übernahme DIN EN ISO 21148,
Oktober 2009)

Bestätigung von Escherichia coli durch zusätzliche

ldentifizierungsreaktionen

Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von
Listeria monocytogenes - Teil 2: Zählverfahren

(Übernahme DIN EN ISO 11290-2, Januar 2005)

Gültig ab: 03.06.2022
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ASU L 00.00-32
2006-09

ASU L 00.00-33
2006-09

ASU L 00.00-54
2000-07

ASU L 00.00-55
2004-12

ASU L 00.00-56
2004-12

ASU L 00.00-57
2006-12

ASU L 00.00-88
2004-07

ASU L 00.00-88
2004-07
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Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von
Listeria monocytogenes - Tell 1: Nachweisverfahren
(Übernahme DIN EN ISO 11290-1, Januar 2005)

Horizontales Verfahren zur Zählung von präsumtivem Bacillus cereus

- Koloniezählverfahren bei 30 °C (Übernahme DIN EN ISO 7932, März
2004)
(Modifikation: ergänzt durch biochemische Bestätigungsreaktionen

nach Punkt 8.3 der ASU L 00.00-25, 1992-12 -nicht mehr in Kraft- und
ldentifizierung mittels MALDI-TOF nach LAV 12-0027)

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdünnungen für mikrobiologische Untersuchungen von
Lebensmitteln; Teil 1: Allgemeine Regeln für die Herstellung von
Erstverdünnungen und Dezimalverdünnungen (Übernahme DIN EN
ISO 6887 Teil 1, April 1999)

Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln - Teil 1:
Verfahren mit Baird Parker Agar (Übernahme DIN EN ISO 6888-1,
Dezember 2003)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Nährmedium zur Bestätigung)

Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln —
Teil 2: Verfahren mit Kaninchenplasma/Fibrinogen-Agar (Übernahme
DIN EN ISO 6888-2, Dezember 2003)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Nährmedien)

Horizontales Verfahren zur Zählung von Clostridium perfringens in
Lebensmitteln; Koloniezählverfahren (Übernahme DIN EN ISO 7937,
November 2004)
(Modifikation: erweitert bzgl. Untersuchungsverfahren —
Spatelverfahren)

Horizontales Verfahren für die Zählung von Mikroorganismen,
Koloniezählverfahren bei 30 °C
(Übernahme DIN EN ISO 4833, Juni 2003)

Horizontales Verfahren für die Zählung von Mikroorganismen,
Koloniezählverfahren bei 30 oC (Übernahme DIN EN ISO 4833, Juni
2003)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Bedarfsgegenstände: Lappen,
Schwamm etc.)

Gültig ab: 03.06.2022
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ASU L 00.00-89
2014-02
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Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für
mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln Spezifische
Regeln für die Vorbereitung von anderen Erzeugnissen als Milch und
Milcherzeugnisse, Fleisch und Fleischerzeugnisse, Fisch und
Fischerzeugnisse
(Übernahme DIN EN ISO 6887-4, Januar 2012)

ASU L 01.00-1 Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
2011-06 Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für

mikrobiologische Untersuchungen - Tell 5: Spezifische Regeln für die
Vorbereitung von Milch und Milcherzeugnissen
(Übernahme DIN EN ISO 6887-5, Januar 2011)

ASU L 01.00-2
1991-12

ASU L 01.00-3
1987-03

ASU L 01.00-37
1991-12

ASU L 01.00-54
1992-12

ASU L 01.00-57
1995-01

ASU L 01.00-57
1995-01

Bestimmung der coliformen Keime in Milch, Milchprodukten, Butter,
Käse und Speiseeis; Verfahren mit flüssigem Nährmedium
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Lebensmittel allgemein)

Bestimmung der coliformen Keime in Milch, Milchprodukten, Butter,
Käse und Speiseeis; Verfahren mit festem Nährboden
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Lebensmittel allgemein)

Bestimmung der Anzahl von Hefen und Schimmelpilzen in Milch und
Milchprodukten; Referenzverfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Untersuchungsverfahren und Matrix —
Frischkäse, Käsezubereitungen, Säuglings- und Kleinkindnahrung auf
Milchbasis, Mayonnaisen, emulgierten Soßen, kalte Fertiggerichte)

Bestimmung der Escherichia coli in Milch und Milchprodukten
Fluoreszenzoptisches Verfahren mit paralleler Bestimmung
coliformer Keime

(Übernahme DIN 10183 Teil 3, Ausgabe Oktober 1992)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Lebensmittel allgemein)

Bestimmung der Keimzahl in Milch und Milchprodukten -
Spatelverfahren (Übernahme DIN 10192, Teil 5, 1995)

Bestimmung der Keimzahl in Milch und Milchprodukten —
Spatelverfahren (Übernahme DIN 10192, Teil 5, 1995)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Bedarfsgegenstände und
Kosmetika)

Gültig ab: 03.06.2022
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

ASU L 06.00-39 Bestimmung von mesophilen sulfitreduzierenden Clostridien in
1994-05 Fleisch und Fleischerzeugnissen; Plattengußverfahren

(Referenzverfahren) (Übernahme Norm DIN 10103, August 1993)
(Modifikation: erweitert bzgl. Untersuchungsverfahren
(Spatelverfahren) und Matrix — Lebensmittel aligemein)

ASU L 06.00-43

2011-06

ASU L07.00-28

2004-12

ASU L 06.00-16

2019-07

Zählung von Pseudomonas spp. in Fleisch und Fleischerzeugnissen

(Übernahme Norm DIN EN ISO 13720, Dezember 2010)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Lebensmittel allgemein)

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für
mikrobiologische Untersuchungen; Spezifische Regeln für die
Vorbereitung von Fleischerzeugnissen

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für
mikrobiologische Untersuchungen Teil 2: Spezifische Regeln für die
Vorbereitung von Fleisch und Fleischerzeugnissen
(Übernahme DIN EN ISO 6887-2, Juli 2017)

ASU L 07.00-37 Bestimmung von Enterobacteriaceae in Fleischerzeugnissen;
1987-11 Spatelverfahren (Referenzverfahren)

ASU L 06.00-24 Bestimmung von Enterobacteriaceae in Fleisch Spatelverfahren
2019-12 (Referenzverfahren)

(Übernahme DIN 10164, Ausgabe Juni 2019)

ASU L08.00-29 Bestimmung von Enterobacteriaceae in Wursterzeugnissen;
1987-11 Spatelverfahren (Referenzverfahren)

ASU L 08.00-36 Mikrobiologische Untersuchung von Wurstwaren; Vorbereitung der
1992-06 Proben

ASU L 11.00-8 Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
2004-12 Erstverdünnungen und Dezimalverdünnungen für mikrobiologische

Untersuchungen - Spezifische Regeln für die Vorbereitung von
Fischerzeugnissen

ASU L 10.00-10

2019-07

Vorbereitung von Untersuchungsproben und Herstellung von
Erstverdünnungen und von Dezimalverdünnungen für
mikrobiologische Untersuchungen von Lebensmitteln Teil 3:
Spezifische Regeln für die Vorbereitung von Fisch und
Fischerzeugnissen (Übernahme DIN EN ISO 6887-3, Juli 2017)

Gültig ab: 03.06.2022
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ASU L 20.01-2

1990-06

ASU L 20.01-3
1990-06

LAV 11-0013-02
07.03.2014

LAV 12-0006-03
24.01.2017

LAV 13-0004-02
15.04.2003

LAV 13-0015-03
29.11.2012

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Allgemeine Hinweise für die mikrobiologische Untersuchung von
Mayonnaisen, emulgierten Soßen und kalten Fertigsoßen

Vorbereitung der Proben fur die mikrobiologische Untersuchung von
Mayonnaisen, emulgierten Soßen und kalten Fertigsoßen

Ausstreichen und Einimpfen von Probenmaterial auf bzw. in
Nährmedien - halbquantitatives Verfahren
(Kurzbezeichnung: Direktausstrich - DA)

Nachweis und Bestimmung von Brochotrix thermosphacta in

Lebensmitteln

Keimzahlbestimmung in flüssigen Lebensmitteln mittels
Membranfiltermethode

Bestimmung von säuretoleranten Verderbniskeimen in Fruchtsäften
und Fruchtsaftkonzentraten, insbesondere aus Citrusfrüchten

2.2 Anreicherungsverfahren, kulturell-mikrobiologische Bestimmung von spezifischen
Keimen mit biochemischer Bestätigung in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und
Kosmetika **

DIN EN ISO 18416
2009-10

DIN EN ISO 21150
2009-10

DIN EN ISO 22717
2009-10

DIN EN ISO 22718

2009-10

ASU K 84.00-30
2014-02

ASU L 00.00-20
2008-12

ASU L 00.00-20a
2004-12

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Candida albicans

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Escherichia coli

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Pseudomonas aeruginosa

Kosmetik — Mikrobiologie — Nachweis von Staphylococcus aureus

Untersuchung von kosmetischen Mitteln — Allgemeine Anleitungen
zur mikrobiologischen Untersuchung (Übernahme DIN EN ISO 21148,
Oktober 2009)

Horizontales Verfahren zum Nachweis von Salmonella spp. in
Lebensmitteln (Übernahme DIN EN ISO 6579-1, Juli 2017)

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anreicherung)

Endgültige Bestätigung von Salmonellen

Gültig ab: 03.06.2022
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ASU L 00.00-22
2006-09

ASU L 00.00-32
2006-09

ASU L 00.00-55
2004-12

ASU L 00.00-56
2004-12

ASU L 00.00-90
2004-12

DAkkS
Deutsche
Akkrediherungsstelle

Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von Listeria
monocytogenes - Teil 2: Zählverfahren (Übernahme DIN EN ISO
11290-2, Januar 2005)

Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von Listeria

monocytogenes - Teil 1: Nachweisverfahren (Übernahme DIN EN ISO
11290-1, Januar 2005)

Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln,
Teil 1: Verfahren mit Baird Parker Agar (Übernahme DIN EN ISO 6888-
1, Dezember 2003)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Nährmedium zur Bestätigung)

Verfahren für die Zählung von koagulase-positiven Staphylokokken
(Staphylococcus aureus und andere Spezies) in Lebensmitteln,
Teil 2: Verfahren mit Kaninchenplasma/Fibrinogen-Agar (Übernahme
DIN EN ISO 6888-2, Dezember 2003)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Nährmedien)

Horizontales Verfahren zum Nachweis von präsumtiv pathogenen
Yersinia enterocolitica (Übernahme DIN EN ISO 10273, Dezember
2003)

ASU L 00.00-91 Horizontales Verfahren für den Nachweis von Shigella spp. in
2006-12 Lebensmitteln; Nachweisverfahren (Übernahme DIN EN ISO 21567,

Februar 2005)

ASU L 00.00-107
2007-04

ASU L 00.00-132/2
2010-09

LAV 11-0012-01

13.06.2008

LAV 12-0020-03
14.07.2014

LAV 13-0021-01
15.05.2006

Horizontales Verfahren zum Nachweis und zur Zählung von
Campylobacter spp. in Lebensmitteln; Nachweisverfahren
(Übernahme DIN EN ISO 10272-1, April 2006)

Horizontales Verfahren für die Zählung von ß-Glucuronidase-
positiven Escherichia coli in Lebensmitteln - Teil 2:
Koloniezählverfahren mit 5-Brom-4-Chlor-3-Indol-13-D-Glucuronid
(Übernahme DIN ISO 16649-2, Dezember 2009)

Differenzierung von Enterobakterien in Lebensmitteln

lsolierung und vorläufige ldentifizierung von Methicillin-resistenten
Staphylococcus aureus (MRSA) aus Lebensmitteln

Nachweis von Enterobacter sakazakii in Lebensmitteln

Gültig ab: 03.06.2022
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

2.3 Anreicherungsverfahren, Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels molekularbiologischer
Methoden: PCR **

ISO/TS 21872-1 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Vornorm Verfahren zum Nachweis von potentiell enteropathogenen Vibrio
2007-04 spp. - Teil 1: Nachweis von Vibrio parahaemolyticus und Vibrio

cholerae
(Modifikation: erweitert um die PCR)

ISO/TS 21872-2 Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Vornorm Verfahren zum Nachweis von potentiell enteropathogenen Vibrio
2007-04 spp. - Teil 2: Nachweis von anderen Spezies als Vibrio

parahaemolyticus und Vibrio cholerae
(Modifikation: erweitert um die PCR)

DIN CEN ISO/TS 17919

2014-03

ASU L 00.00-52

2014-02

ASU L 00.00-96(V)

2006-12

LAV 15-0009-02

16.04.2018

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Polymerase-Kettenreaktion
(PCR) zum Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in
Lebensmitteln - Nachweis von Botulinum-Neurotoxin-Typ A, B, E
und F produzierenden Clostridien

Verfahren zum Nachweis von Salmonellen in Lebensmitteln mit der
Polymerase-Kettenreaktion (Übernahme DIN 10135, Mai 2013)

Qualitativer Nachweis von Campylobacterjejuni und Campylobacter
coli in Lebensmitteln durch Amplifizierung spezifischer Gensequenzen
mit der PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Kontrollnachweis)

Nachweis von Listeria monocytogenes durch Polymeraseketten-
reaktion in Lebensmitteln

2.4 Anreicherungsverfahren, Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln
und Bedarfsgegenständen mittels molekularbiologischer Methoden: real-time PCR **

DIN CEN ISO/TS 17919

2014-03

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Polymerase-Kettenreaktion
(PCR) zum Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in
Lebensmitteln - Nachweis von Botulinum-Neurotoxin Typ A, B, E
und F produzierenden Clostridien

Gültig ab: 03.06.2022
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DIN CEN ISO/TS 18867

2016-01

ASU L 00.00-90

2018-03

ASU L 00.00-96(V)

2006-12

ASU L 00.00-98

2007-04

ASU L 00.00-150(V)

2014-08

ASU L 07.18-1

2002-05

ASU L 25 00-6

2017-10

LAV 15-0009-02

16.04.2018

LAV 15-0035-03

06.06.2018

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Mikrobiologie der Lebensmittelkette - Polymerase-Kettenreaktion
(PCR) zum Nachweis von pathogenen Mikroorganismen in
Lebensmitteln - Nachweis von pathognenen Yersinia enterocolitica
und Yersinia pseudotuberculosis
(Modifikation: modifiziert durch Anwendung der PSB-Bouillon bei der
Anreicherung; hier ouch für Tupferproben von Bedarfsgegenstände-
Oberflächen)

Horizontales Verfahren zum Nachweis von pathogenen Yersinia
enterocolitica (Übernahme DIN EN ISO 10273, August 2017)

Qualitativer Nachweis von Campylobacter jejuni und Campylobacter
coli in Lebensmitteln durch Amplifizierung spezifischer Gensequenzen
mit der PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Kontrollnachweis)

Qualitativer Nachweis von Salmonella spp. in Lebensmitteln; Real-
time PCR Verfahren

(Modifikation: Änderung der Sonde, interne Amplifikationskontrolle
aus ASU L 00.00-52, Verwendung alternativer
Fluoreszenzmarkierungen)

Horizontales Verfahren für den Nachweis von Shiga-Toxin bildenden
Escherichia coli (STEC) und Bestimmung der Serogruppen 0157, 0111,
026, 0103 und 0145 in Lebensmitteln mittels Real-time-Polymerase-
Kettenreaktion (PCR) (Übernahme DIN CEN ISO/TS 13136, April 2013)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Durchführung der real-time PCR nach
ASU L 25.00-6)

Nachweis, lsolierung und Charakterisierung Verotoxin bildender
Escherichia coli (VTEC) in Hackfleisch mittels PCR und DNA-

Hybridisierungstechnik
(Modifikation: modifiziert bzgl. Durchführung der real-time PCR nach
ASU L 25.00-6 zum Nachweis von STEC, erweitert bzgl. Matrix —
tierische Lebensmittel)

Qualitativer Nachweis von Shiga-Toxin bildenden Escherichia coli
(STEC) in frischen pflanzlichen Lebensmitteln - Multiplex real-time
PCR-Verfahren

Nachweis von Listeria monocytogenes durch Polymeraseketten-

reaktion in Lebensmitteln

Nachweis des emetischen Toxingens (ces-Gen) von Bacillus cereus in

Lebensmitteln mittels real-time PCR

Gültig ab: 03.06.2022
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2.5 Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln und Bedarfsgegen-
ständen mittels molekularbiologischer Methoden: real-time RT-PCR **

ASU L 00.00-112

2007-12

ASU L 00.00-147/2(V)

2014-02

ASU L 02.00-35

2011-01

ASU L 02.00-36

2012-01

ASU L 08.00-63

2016-10

ASU L 25.04.01-1

2012-01

LAV 15-0039-02

17.10.2016

Qualitativer Nachweis von Noroviren der Genogruppen I und II auf
glatten, festen Oberflächen von Lebensmitteln durch real-time RT-
PCR

(Modifikationen: hier ouch für Tupferproben von Beclarfsgegenstände-

Oberflächen)

Horizontales Verfahren zur Bestimmung von - Hepatitis A-Virus und
Norovirus in Lebensmitteln - Teil 2: Verfahren für den qualitativen
Nachweis - Real-time-RT-PCR (Übernahme DIN CEN ISO/TS 15216-2,
August 2013)

Qualitativer Nachweis von Noroviren in angesauerten
Milchprodukten mittels real-time RT-PCR

Qualitativer Nachweis von Rotaviren in angesauerten Milchprodukten
mittels real-time RT-PCR

Qualitativer Nachweis von Hepatitis-E-Viren in Wurstwaren mittels
real-time RT-PCR

Qualitativer Nachweis von Noroviren in geriebenen Möhren mittels
real-time RT-PCR

Nachweis von Hepatitis-E-Viren in Leber durch reverse Transkription
und Polymerase-Kettenreaktion

2.6 Bestimmung von spezifischen Keimen und Viren in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen
und Kosmetika mittels molekularbiologischer Methoden: DNA-Sequenzierung **

LAV 15-0019-02

21.01.2013

LAV 15-0045-01

18.06.2018

LAV 15-0046-01

31.05.2018

DNA-Sequenzierung von in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und
Kosmetika vorkommenden Organismen oder daraus isolierten
Nukleinsäuren

Genotypisierung von Norovirus-RNA

NGS-basierte ldentifizierung von Staphylococcus Spezies in
Lebensmitteln

Gültig ab: 03.06.2022
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2.7 Mikrobiologische Untersuchungen von Mineral-, Quell- und Tafelwasser

ASU L 59.00 Allgemeine Hinweise zur Probenahme und zur mikrobiologischen
2010-01 Untersuchung von natürlichem Mineralwasser, Quell- und

Tafelwasser

ASU L 59.00-1 Nachweis von Escherichia coli und coliformen Keimen in natürlichem
1988-05 Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser; Referenzverfahren

ASU L 59.00-2 Nachweis von Fäkalstreptokokken in natürlichem Mineralwasser,
1988-05 Quell- und Tafelwasser; Referenzverfahren

ASU L 59.00-3 Nachweis von Pseudomonas aeruginosa in natürlichem

1988-05 Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser; Referenzverfahren

ASU L 59.00-4 Nachweis von sulfitreduzierenden, sporenbildenden Anaerobiern in
1988-05 natürlichem Mineralwasser, Quell- und Tafelwasser;

Referenzverfahren

ASU L 59.00-5 Bestimmung der Koloniezahl in natürlichem Mineralwasser, Quell-
1988-05 und Tafelwasser; Referenzverfahren

2.8 Untersuchungen von Keimen aus Proben zur Umfeld-, Produktions- und Personalhygiene
mittels Ausstrich- und Abklatschverfahren sowie Luftkeimsammlung *

ASU B 80.00-2

1998-01

ASU B 80.00-5

2011-12

Bestimmung des Oberflächenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich; Teil 2:
Semiquantitatives Tupferverfahren (Übernahme DIN 10113-2, Juli
1997)

Verfahren für Probenahmetechniken zur mikrobiologischen
Untersuchung von Oberflächen mit Lebensmittelkontakt mittels
Abklatschplatten und Tupfer (Übernahme DIN EN ISO 18593,
Dezember 2009)

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendungsbereich — keine
Abklatschplatten, dafür Tücher und Schwämme)

2.9 Biologische Verfahren zum Nachweis von Hemmstoffen in Lebensmitteln und
Bedarfsgegenständen

ASU B 80.56-5

2008-10

Papier und Pappe vorgesehen für den Kontakt mit Lebensmitteln -
Bestimmung des Übergangs antimikrobieller Bestandteile
(Übernahme DIN EN 1104, November 2005)

Gültig ab: 03.06.2022
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AVV-LmH Allgemeine Verwaltungsvorschrift über die Durchführung der
Anlage 4, Punkt 3.9 amtlichen Überwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften für
2009-11 Lebensmittel und zum Verfahren zur Prüfung von Leitlinien für eine
Zuletzt geändert gute Verfahrenspraxis - Untersuchung auf Hemmstoffe in Muskulatur,
20.10.2014 Niere und Leber — Dreiplattenhemmstofftest

3 Untersuchungen auf Nematoden

ASU L 06.15-1(EG)b1s3(EG)

1981-01
Methoden zur Untersuchung von frischem Schweinefleisch auf
Trichinen - II. Methode der künstlichen Verdauung
(Mod ifikation: modifiziert— hier für Nematoden in Fischen und
Fischereierzeugnissen)

4 Molekularbiologische Untersuchungen in Lebensmitteln

4.1 Probenvorbereitung (Extraktionsverfahren) für molekularbiologische Untersuchungen in
Lebensmitteln *

ASU L 00.00-119

2008-06

ASU L 57.06.01-3

2007-04

Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten Organismen
und ihren Produkten; Nukleinsäureextraktion (Übernahme DIN EN ISO
21571, Mai 2005)

Präparation von DNA aus Sojalecithinen

4.2 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: PCR **

ASU L 00.00-118

2014-02

ASU L 25.03.01-1

1999-11

LAV 15-0010-06

16.01.2017

LAV 15-0025-02

16.04.2018

Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten Organismen
und ihren Produkten in Lebensmitteln; Qualitative, auf Nukleinsäuren
basierende Verfahren (Übernahme DIN EN ISO 21569, August 2013)

Nachweis einer gentechnischen Veränderung von Tomaten durch
Amplifizierung der veränderten DNA-Sequenz mit Hilfe der PCR
(Polymerase Chain Reaction) und Hybridisierung des PCR-Produktes
mit einer DNA-Sonde oder Restriktionsanalyse des PCR-Produktes

Qualitativer Nachweis der Tierart in Lebensmitteln durch
Polymerasekettenreaktion

Molekularbiologische ldentifizierung von Rindern über
Mikrosatellitenanalyse

Gültig ab: 03.06.2022
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4.3 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: real-time PCR **

ASU L 00.00-105

2014-02

ASU L 00.00-116

2007-12

ASU L 00.00-118

2014-02

ASU L 00.00-122

2008-06

Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten Organismen
und ihren Produkten - Quantitative auf Nukleinsäuren basierende
Verfahren (Übernahme DIN EN ISO 21570, August 2013)

Nachweis einer bestimmten, häufig in gentechnisch veränderten
Organismen (GVO) verwendeten DNA-Sequenz aus Agrobacterium
tumefaciens (T-nos) in Lebensmitteln; Screening-Verfahren

Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten Organismen
und ihren Produkten in Lebensmitteln; Qualitative, auf Nukleinsäuren
basierende Verfahren (Übernahme DIN EN ISO 21569, August 2013)

Nachweis von bestimmten, häufig in gentechnisch veränderten
Organismen (GVO) verwendeten DNA-Sequenzen aus dem
Blumenkohlmosaikvirus (CaMV 355-Promotor, P35S) sowie aus
Agrobacterium tumefaciens (T-nos) in Lebensmitteln;
Screening-Verfahren

ASU L 00.00-124 Nachweis einer bestimmten, häufig in gentechnisch veränderten
2008-12 Organismen (GVO) verwendeten DNA-Sequenz aus dem bar-Gen von

Streptomyces hygroscopicus in Lebensmitteln - Screening-Verfahren

ASU L 00.00-142

2013-01

ASU L 00.00-148

2014-02

ASU L 08.00-66

2016-10

ASU L 15.06-1

2008-12

ASU L 15.06-3

2013-08

Nachweis des DNA-Sequenzübergangs von dem nos-Promotor in das
nptII-Gen zum Screening auf Bestandteile aus gentechnisch
veränderten Organismen (GVO) in Lebensmitteln mittels real-time
PCR - Konstrukt-spezifisches Verfahren

Nachweis einer DNA Sequenz des FMV-Promotors (pFMV) in
Lebensmitteln mittels real-time PCR - Element-spezifisches Verfahren

Nachweis und Bestimmung von Weizen (Triticum L.) und Roggen

(Secale cereale) in Brühwürsten mittels real-time PCR
(Modifikation: modifiziert bzgl. DNA-Extraktion, erweitert bzgl. Matrix
— Lebensmittel aligemein)

Nachweis einer gentechnisch veränderten DNA-Sequenz in
Reisprodukten; crylA(c)-T-nos konstruktspezifisches Verfahren

Nachweis gentechnisch veränderter crylAb/Ac- und P-ubi — cay-DNA-
Sequenzen in Reisprodukten mittels real-time PCR; Element-
spezifisches und konstruktspezifisches Verfahren
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CRL-GMFF 305423-1
2013-08

CRL-GMFF 3272
2008-11

CRL-GMFF 356043-5
2010-03

CRL-GMFF A2704-12
2007-05

CRL-GMFF A5547-127
2009-01

CRL-GMFF DAS 59122
2007-06

CRL-GMFF Event Bt10
2010-09

CRL-GMFF LLRICE601
2010-09

CRL-GMFF LLRICE62
2010-09

CRL-GMFF LY038
2008-10

CRL-GMFF MIR604
2010-03

CRL-GMFF MIR162
2011-03

CRL-GMFF M0N88017
2010-03

CRL-GMFF M0N89034
2008-11

CRL-GMFF M0N89788
2008-02

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Event specific method for quantification of soybean line
305423-1 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
3272 using real-time PCR

Event specific method for quantification of soybean line
356043-5 using real-time PCR

Event specific method for quantification of soybean line
A2704-12 using real-time PCR

Event specific method for quantification of soybean line
A5547-127 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
DAS 59122 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line Event
Bt10 using real-time PCR

Greain testing method for detection of Rice GM event
LLRICE601 using RT-PCR protocols PGS0505 and PGS0476

Event specific method for quantification of rice line
LLRICE62 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
LY038 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
MIR604 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
MIR162 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
M0N88017 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
M0N89034 using real-time PCR

Event specific method for quantification of soybean line M0N89788
using real-time PCR
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CRL-GMFF NK603

2005-01

CRL-GMFF T25

2011-11

CRL-GMFF TC1507

2005-03

CRLVL01/04VP
2005-02

CRLVL02/08VP

2011-01

LAV 15-0015-02

16.06.2008

LAV 15-0024-01
27.07.2017

LAV 15-0033-02
19.05.2017

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Event specific method for quantification of maize line
NK603 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
T25 using real-time PCR

Event specific method for quantification of maize line
TC1507 using real-time PCR

Event-specific method for the quantitation of maize line MON 863
using real-time PCR - Protocol

Event-specific Method for the Quantification of Maize 98140 using
Real-time PCR — Protocol

Bestimmung des Anteils der Tierart Rind in Fleischerzeugnissen
mittels real-time PCR

Molekularbiologischer Nachweis von Fisch und daraus hergestellten
Erzeugnissen in Lebensmitteln

Molekularbiologischer Nachweis von Krebstieren und daraus
hergestellten Erzeugnissen in Lebensmitteln

4.4 Qualitativer und quantitativer Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in
Lebensmitteln sowie Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels
molekularbiologischer Methoden: Multiplex-PCR **

ASU L 00.00-105

2014-02

ASU L 00.00-154

2014-08

ASU L 08.00-61

2016-03

ASU L 08.00-62

2016-03

Verfahren zum Nachweis von gentechnisch modifizierten Organismen
und ihren Produkten - Quantitative auf Nukleinsäuren basierende
Verfahren (Übernahme DIN EN ISO 21570, August 2013)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-
PCR)

Nachweis von CTP2-CP4-EPSPS-, pat- und bar-Sequenzen in
Lebensmitteln mittels Triplex real-time PCR - Konstrukt-spezifisches
und Element-spezifische Verfahren

Nachweis der Tierarten Rind, Schwein, Pute und Huhn in Wurstwaren
durch Multiplex-real-time PCR

Nachweis der Tierarten Rind, Schwein, Schaf und Equiden in
Wurstwaren durch Multiplex-real-time PCR

Gültig ab: 03.06.2022
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

CRLVL01/09VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean CV 127 using
2011-09 Real-time PCR — Protocol

(Mod ifikatio n: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

CRLVL01/10VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean MON 87705
2012-01 using Real-time PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR GIs Multiplex-

PCR)

CRLVL05/06VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean Line MON
2008-02 89788 using Real-time PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

CRLVL07/07VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean Event DP-
2013-09 305423-1 using Real-time PCR — Protocol

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

CRLVL07/09VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean MON 87769
2012-02 using Real-time PCR — Protocol

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

EURL-VL-01/12VP

2015-03

EURL-VL-02/11VP

2013-05

EURL-VL-03/13VP

2015-03

EURL-VL-05/09VP

2011-07

Event-specific Method for the Quantification of Soybean DAS-44406-6
using Real-time PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

Event-specific Method for the Quantification of Soybean MON 87708
using Real-time PCR — Protocol
(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

Event-specific Method for the Quantification of Soybean DAS-81419-2
using Real-time PCR — Validated Method
(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

Event-specific Method for the Quantification of Soybean MON 87701
using Real-time PCR — Protocol
(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)
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EURL-VL-11/10VP

2014-05

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Event-specific Method for the Quantification of Soybean DAS-68416-4
using Real-time PCR — Validated Method
(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR; Verwendung Lectin-Gen als Referenzgen zur Quantifizierung)

EU R L04/10VP Event-specific Method for the Quantification of Soybean Event FG72
2012-07 using Real-time PCR

(Modifikation: modifiziert bzgl. Anwendung der ddPCR als Multiplex-

PCR)

LAV 15-0038-02
29.08.2016

Nachweis von Nutztier-DNA in Lebensmitteln und Primärerzeugnissen
durch real-time PCR (Multiplex)

4.5 Nachweis von gentechnisch veränderten Organismen in Lebensmitteln sowie
Speziesbestimmung und Allergennachweis in Lebensmitteln mittels molekularbiologischer
Methoden: Sequenzierung **

ASU L 10.00-12
2012-07

LAV 15-0010-06
16.01.2017

LAV 15-0019-02
21.01.2013

LAV 15-0026-02
11.01.2017

Fischartbestimmung in rohen Fischen und Fischerzeugnissen durch
Sequenzanalyse von Cytochrom-b-Sequenzen

Qualitativer Nachweis der Tierart in Lebensmitteln durch
Polymerasekettenreaktion

DNA-Sequenzierung von in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und
Kosmetika vorkommenden Organismen oder daraus isolierten
Nukleinsäuren

Typisierung des Prionenproteingens von Schafen durch PCR und
Sequenzanalyse

4.6 Speziesbestimmung in Lebensmitteln mittels Elektrophorese **

ASU L 01.00-39
1995-01

ASU L 06.00-17
1988-12

Nachweis der Tierart bei Milch, Milchprodukten und Käse mit Hilfe der
isoelektrischen Fokussierung (PAGIF)

Nachweis der Tierart bei nativem Muskelfleisch mit Hilfe der
isoelektrischen Fokussierung (PAGIF)
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5 lmmunologische Untersuchungen in Lebensmitteln

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

5.1 Speziesbestimmung, Allergennachweis und Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen,
Rückständen und Kontaminanten und Bakterientoxinen in Lebensmitteln mittels
Enzymimmunoassay (ELISA) **

ISO 19020

2017-06

ASU L 06.00-47

2002-12

ASU L 06.00-53

2004-12

ASU L 07.00-58

2004-12

ASU L 08.00-54

2006-12

R-Biopharm AG

RIDASCREEN°FAST

Ei / Egg Protein

R 6402

14.12.2015

R-Biopharm AG

RIDASCREEN®

Gliadin

R 7001

09.10.2015

R-Biopharm AG

RIDASCREEN°FAST

Hazelnut

R 6802

23.01.2018

Microbiology of the food chain - Horizontal method for the
immunoenzymatic detection of staphylococcal enterotoxins in
foodstuffs

(Modifikation: Ausschluss von Falsch-Positiven Reaktionen ergänzt)

Nachweis der Tierart bei erhitztem Fleisch und erhitzten
Fleischerzeugnissen; Enzymimmunologisches Verfahren (ELISA)

Bestimmung von Geweben des zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren Gliafaserproteins in Fleisch und
Fleischerzeugnissen; Enzymimmunologischer Nachweis

Bestimmung von Geweben des zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren Gliafaserproteins in Fleischerzeugnissen;
Enzymimmunologischer Nachweis

Bestimmung von Geweben des zentralen Nervensystems durch
Nachweis des sauren Gliafaserproteins in Wurstwaren;
Enzymimmunologischer Nachweis

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Vollei
(-pulver)

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Gliadinen und
verwandten Prolaminen

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Haselnuss
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R-Biopharm AG

RIDASCREEN®FAST

Lupine

R 6102

20.07.2016

R-Biopharm AG

RIDASCREEN®FAST

Mandel / Almond

R 6901

25.04.2019

R-Biopharm AG

RIDASCREENeFAST

Milk

R 4652

09.07.2015

R-Biopharm AG

RIDASCREEN®FAST

Peanut

R 6202

25.06.2018

R-Biopharm AG

RIDASCREENeFAST

Sesame

R 7202

08.06.2017

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von

Lupinenproteinen

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Mandel

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Milchprotein

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Erdnuss

Enzymimmunoassay zur quantitativen Bestimmung von Sesam

5.2 Bestimmung von Bakterientoxinen in Lebensmitteln mittels Agglutination

ThermoScientific Test zum Nachweis der Staphylokokken-Enterotoxine A, B, C und D aus
OXOidTM Lebensmitteln oder Kulturfiltrat durch reverse passive

SET-RPLA Latexagglutination

TD0900A

2003-10

ThermoScientific Test zum Nachweis des Clostridium perfringens-Enterotoxins
OXOjdTM (diarrhöischer Typ) aus Lebensmitteln oder Kulturfiltrat durch reverse

PET-RPLA passive Latexagglutination

TD0930A

2003-10
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

ThermoScientific Test zum Nachweis des Bacillus cereus-Enterotoxins (diarrhöischer
OXOidTM Typ) aus Lebensmitteln oder Kulturfiltrat durch reverse passive

BCET-RPLA Latexagglutination

TD0950A

2003-10

6 Physikalische, physikalisch-chemische und chemische Untersuchung von Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika

6.1 Probenvorbereitung zur physikalischen, physikalisch-chemischen und chemischen
Untersuchung

DIN EN 71-3

2014-12
Sicherheit von Spielzeug - Teil 3: Migration bestimmter Elemente
(Modifikation: kein erweiterter Anwendungsbereich für
Organozinnverbindungen, anstelle Cr(lll) wird Gesamtchrom
bestimmt, Cr(Vl)-Bestimmung oberhalb 0,05 mg/kg)

DIN EN ISO 17294-1 Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten
2007-02 Plasma-Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 1: Allgemeine Anleitung

ASU B 80.03-1(EG) Grundregeln für die Bestimmung der Blei- und Kadmiumlässigkeit
1985-06

ASU B 80.03-2(EG) Analysenmethode zur Bestimmung der Blei- und Kadmiumlässigkeit
2007-03

ASU B 80.30-19 Leitfaden für Prüfverfahren für spezifische Migration von Substanzen
2008-10 in Lebensmitteln und Prüflebensmitteln, die Bestimmung von

Substanzen in Kunststoffen und die Auswahl der Kontaktbedingungen
mit Prüflebensmitteln (Übernahme DIN EN 13130-1, August 2004)

ASU B 82.02-6

2016-07
Referenzprüfverfahren zur Bestimmung der Nickellässigkeit von
sämtlichen Stäben, die in durchstochene Körperteile eingeführt
werden, und Erzeugnissen, die unmittelbar und länger mit der Haut in
Berührung kommen (Übernahme DIN EN 1811, Oktober 2015)

ASU L 00.00-19/E Bestimmung von Elementen und ihren Verbindungen in
2015-06 Lebensmitteln - Allgemeines und spezielle Festlegungen (Übernahme

DIN EN 13804, Juni 2013)

ASU L 00.00-19/1 Bestimmung von Elementspuren und ihren Verbindungen in
2015-06 Lebensmitteln - 1: Druckaufschluss (Übernahme DIN EN 13805,

Dezember 2014)
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ASU L 00.00-111/1
2008-12

ASU K 84.00-29
2016-07

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Probenvorbereitungsverfahren zur Bereitstellung der amtlichen
Probe, Gegen- und Schiedsprobe für die Bestimmung des
Mykotoxingehaltes in Lebensmitteln;
Teil 1: Verfahren zur Nasshomogenisierung

Druckaufschluss zur Bestimmung von Elementen in kosmetischen
Mitteln und Tätowiermitteln

6.2 Gravimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

ASU B 80.30-1(EG) Grundregeln für die Ermittlung der Migration
1998-01

ASU B 80.30-2(EG) Liste der Simulanzlösemittel
2008-04

ASU B 80.30-3(EG) Weitere Vorschriften für die Prüfung auf Einhaltung der
2008-04 Migrationsgrenzwerte

ASU B 80.30-8
2008-10

ASU L 01.00-9
2012-01

ASU L 01.00-20
2013-08

ASU L 01.00-20
1988-05

ASU L 01.00-27
1988-12

ASU L 01.00-38
2009-06

Werkstoffe und Gegenstände in Kontakt mit Lebensmitteln -
Kunststoffe - Teil 5: Prüfverfahren für die Gesamtmigration in
wässrige Prüflebensmittel mittels Zelle (Übernahme DIN EN 1186-5,
Juli 2002)

Bestimmung des Fettgehaltes in Milch; Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Übernahme DIN EN ISO 1211, November 2010)

Bestimmung des Fettgehaltes von Milch und Milchprodukten nach
dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-Verfahren (Übernahme DIN
10342, September 1992)

Bestimmung des Fettgehaltes von Milch und Milchprodukten;
Verfahren nach Weibull
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel für besondere
Ernährungsformen, Nahrungsergänzungsmittel, Schalenobst,
Hülsenfrüchte und Öisamen und deren Erzeugnisse)

Bestimmung des Trockenmassegehaltes von Milch und Sahne (Rahm);
Referenzverfahren (Übernahme DIN 10348, Oktober 1988)

Bestimmung des Fettgehaltes in Magermilch, Molke und Buttermilch;
Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren) (Übernahme DIN EN
ISO 7208, März 2009)
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ASU L 01.00-77
2002-05

ASU L 02.00-11

2013-08

ASU L 02.05-2

2009-06

ASU L 02.06-12
2009-06

ASU L 02.07-15
2009-06

ASU L 03.00-9
2007-04

ASU L 03.00-10
2013-08

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung der Gesamtasche von Milch und Milchprodukten
(Übernahme DIN 10477, August 2000)

Bestimmung des Fettgehaltes von Milchprodukten nach dem
gravimetrischen Weibull-Berntrop-Verfahren (Übernahme DIN 10342,
September 1992)

Bestimmung des Fettgehaltes in Sahne; Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Übernahme DIN EN ISO 2450, März 2009)

Bestimmung des Fettgehaltes in Kondensmilch und gezuckerter
Kondensmilch; Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)
(Übernahme DIN EN ISO 1737, März 2009)

Bestimmung des Fettgehaltes in Milch- und
Trockenmilcherzeugnissen; Gravimetrisches Verfahren
(Referenzverfahren) (Übernahme DIN EN ISO 1736, März 2009)

Bestimmung der Gesamttrockenmasse von Käse und Schmelzkäse;
Referenzverfahren (Übernahme DIN EN ISO 5534, September 2004)

Bestimmung des Fettgehaltes von Käse nach dem gravimetrischen
Weibull-Berntrop-Verfahren (Übernahme DIN 10342, September
1992)

ASU L 04.00-5 bis 7(EG) Bestimmung des Gehaltes an Wasser, fettfreier Trockenmasse und Fett
1998-09 von Butter

ASU L 05.00-12
2012-01

ASU L 05.00-14
1991-06

ASU L 06.00-3
2014-08

ASU L 06.00-3
2014-08

ASU L 06.00-3
2014-08

Bestimmung der Trockenmasse in Eiern und Eiprodukten

Bestimmung des Gesamtlipidgehaltes in Eiern und Eiprodukten

Bestimmung des Wassergehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen;
gravimetrisches Verfahren

Bestimmung des Wassergehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen;
gravimetrisches Verfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Fischerei- und
Feinkosterzeugnisse)

Bestimmung des Wassergehaltes in Fleisch und Fleischerzeugnissen
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Speisen, Suppen, Soßen,
Süßwaren, Kartoffel- und Kakaoerzeugnisse, Gewürze, Würzmittel,

Teigwaren)
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Deutsche
Akkreditierungsstelle

ASU L 06.00-4 Bestimmung der Asche in Fleisch, Fleischerzeugnissen und
2017-10 Wurstwaren; gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

ASU L 06.00-4 Bestimmung der Asche in Fleisch, Fleischerzeugnissen und
2017-10 Wurstwaren; gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Fischerei- und
Feinkosterzeugnisse)

ASU L 06.00-6 Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
2014-08 Fleischerzeugnissen; gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt

ASU L 06.00-6 Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
2014-08 Fleischerzeugnissen; gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Fische und Fischerzeugnisse)

ASU L 06.00-6 Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
2014-08 Fleischerzeugnissen; gravimetrisches Verfahren nach Weibull-Stoldt

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Feinkosterzeugnisse)

ASU L 06.00-6 Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Fleisch und
1980-09 Fleischerzeugnissen

(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — HF-Margarinen, Speisen,
Suppen, Soßen, Süßwaren, Kartoffelerzeugnisse, Gewürze,
Würzmittel, Teigwaren)

ASU L 13.05-1

1984-05

ASU L 13.05-3

2002-05

ASU L 13.07.12-1

2006-12

ASU L 16.00-5

2017-10

ASU L 16.01-1

2008-12

ASU L 16.01-2

2008-12

Bestimmung des Wassergehaltes in Margarine

Bestimmung des Fettgehaltes in Margarine und anderen Streichfetten

Bestimmung des Gehaltes an polaren Bestandteilen in Frittierfetten
(Übernahme DIN EN ISO 8420, August 2002)

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Getreideerzeugnissen nach
Säureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie
(Modifikation: Anpassung an Behr's-Extraktionssystem)

Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes in Getreidemehl

Bestimmung der Asche in Getreidemehl
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ASU L 16.03-1
2008-12

ASU L 16.03-2
2008-12

ASU L 17.00-1
1982-05

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes in Getreideschrot

Bestimmung der Asche in Getreideschrot

Bestimmung des Trocknungsverlustes in Brot einschließlich
Kleingebäck aus Brotteigen
(Modifikation: Bestimmung ohne Vortrocknung; ggf Verwendung von
Seesand)

ASU L 17.00-3 Bestimmung der Asche in Brot einschließlich Kleingebäck aus
1982-05 Brotteigen

ASU L 17.00-3 Bestimmung der Asche in Brot einschließlich Kleingebäck aus
1982-05 Brotteigen

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel für besondere
Ernährungsformen, Nahrungsergänzungsmittel, Schalenobst,
Hülsenfrüchte und Öisamen und deren Erzeugnisse)

ASU L 17.00-4
2017-10

ASU L 18.00-4
1984-11

ASU L 18.00-5
2017-10

ASU L 18.00-12
1988-12

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Brot einschließlich
Kleingebäck aus Brotteigen nach Säureaufschluss mittels Extraktion
und Gravimetrie
(Modifikation: Anpassung an Behr's-Extraktionssystem)

Bestimmung der Asche in Feinen Backwaren

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Feinen Backwaren nach
Säureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie
(Modifikation: Anpassung an Behr's-Extraktionssystem)

Bestimmung des Trocknungsverlustes in Feinen Backwaren
(Modifikation: Bestimmung ohne Vortrocknung; ggf Verwendung von
Seesand)

ASU L 20.01/02-3 Bestimmung der Trockenmasse in Mayonnaise und emulgierten
1980-05 Soßen

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Gemüseerzeugnisse)

ASU L 20.01/02-5
1980-05

ASU L 22.00-3
2017-10

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Mayonnaise und emulgierten
Soßen

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Teigwaren nach
Säureaufschluss mittels Extraktion und Gravimetrie
(Modifikation: Anpassung an Behr's-Extraktionssystem)
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ASU L 22.02/04-4
2010-09

ASU L 22.02/04-5
2010-09

ASU L 26.11.03-1a
1983-05

ASU L 31.00-1
1997-01

ASU L 31.00-4
1997-01

ASU L 31.00-17
1997-01

ASU L 36.00-3
1989-05

ASU L 36.00-3
1989-05

ASU L 36.00-3a
1989-12

ASU L 36.00-4
1986-11

ASU L 37.00-1
1982-11

ASU L 39.00-E(EG) undl(EG)
bis10(EG), Methode 1
1981-04

ASU L 40.00-16
2014-08

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Trockenmassegehaltes in getrockneten Teigwaren

Bestimmung des Trockenmassegehaltes in feuchten Teigwaren

Bestimmung des Trockensubstanzgehaltes von Tomatenmark
(gravimetrische Methode)

Bestimmung der relativen Dichte von Frucht- und Gemüsesäfte
(Übernahme DIN EN 1131, Dezember 1994)

Bestimmung der Asche in Frucht- und Gemüsesäften (Übernahme DIN
EN 1135, Dezember 1994)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Erfrischungsgetränke und
Konfitüre)

Bestimmung des Sulfatgehaltes in Frucht- und Gemüsesäften
(Übernahme DIN EN 1142, Dezember 1994)

Bestimmung der relativen Dichte d 20/20 von Würze und Bier

Bestimmung der relativen Dichte d 20/20 von Würze und Bier
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Spirituosen)

Bestimmung der relatiyen Dichte d 20/20 von Würze und Bier;
Biegeschwinger-Verfahren
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Biermischgetränke,
Erzeugnisse des Weinrechts und weinähnliche Erzeugnisse)

Ermittlung des Stammwürzegehaltes von Bier aus dem Gehalt an
Alkohol und wirklichem Extrakt; Destillationsmethode

Ermittlung des Äthanolgehaltes in Alkohol und alkoholhaltigen
Erzeugnissen aller Art (außer Wein und Bier) mit dem Pyknometer;
Referenzmethoden

Analysenmethoden für die Bestimmung der Zusammensetzung
einiger für die menschliche Ernährung bestimmter Zuckerarten -
Methode 1: Bestimmung des Masseverlustes durch Trocknung
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — kristalline Zuckerarten)

Untersuchung von Honig — Bestimmung des Gehaltes an
wasserunlöslichen Stoffen (Übernahme DIN 10743, Mai 2013)
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

ASU L 42.00-13 Bestimmung des Fettgehaltes in Speiseeis und Eis-Mischungen auf
2009-06 Milchbasis; Gravimetrisches Verfahren (Referenzverfahren)

(Übernahme DIN EN ISO 7328, März 2009)

ASU L 42.00-19 Bestimmung des Fettgehaltes von Speiseeis und Eismischungen auf
2013-08 Milchbasis nach dem gravimetrischen Weibull-Berntrop-Verfahren

(Übernahme DIN 10342, September 1992)

ASU L 44.00-3 Bestimmung des Trockenmassegehaltes in massiver Schokolade
1985-12 (Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Lebensmittel für besondere

Ernährungsformen, Nahrungsergänzungsmittel, Schalenobst,
Hülsenfrüchte und eilsamen und deren Erzeugnisse)

ASU L 44.00-4

1985-12

ASU L 46.02-6
2004-07

ASU L 46.03-9
2007-04

ASU L 47.00-2
2017-10

ASU L 47.00-3
2017-10

ASU L 47.00-5
1985-12

ASU L 53.00-4
1996-02

Bestimmung des Gesamtfettgehaltes in Schokolade
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — HF-Margarinen, Speisen,
Suppen, Soßen, Süßwaren, Kartoffelerzeugnisse, Gewürze,
Würzmittel, Teigwaren)

Bestimmung des Massenverlustes von gemahlenem Röstkaffee
bei 103 °C (Routineverfahren) (Übernahme DIN 10781, November
2000)

Bestimmung des Masseverlustes von Kaffee-Extrakt -
Trockenschrankverfahren bei Normaldruck (Routineverfahren)
(Übernahme DIN 10764-4, März 2007)

Herstellung einer gemahlenen Probe Tee mit definierter
Trockenmasse (Übernahme DIN 10806, Juli 2016)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — teeähnliche Erzeugnisse)

Bestimmung der Gesamtasche von Tee (Übernahme DIN 10802, April
2016)

(Modif ikation: erweitert bzgl. Matrix —teeähnliche Erzeugnisse)

Untersuchung von Tee; Bestimmung der säureunlöslichen Asche
(Übernahme DIN 10805, Oktober 1985)

Untersuchung von Gewürzen und würzenden Zutaten; Bestimmung
der Gesamtasche und der säurelöslichen Asche
(Übernahme DIN 10223, Januar 1996)
(Modif ikation: modifiziert bzgl. Matrix —Speisen, Suppen, Soßen,
Süßwaren, Kartoffelerzeugnisse, Würzmittel, Teigwaren)
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OIV-MA-AS2-01A

2012-06

OIV-MA-AS2-04

01.01.2009

OIV-MA-AS312-01A

2016-10

OIV-MA-A5321-05A

2009-07

RFP Pkt. 10.1

1996-06

LAV 12-0010-02

03.06.2009

LAV 22-0008-01

09.02.2006

C DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Dichte und relative Dichte bei 20 °C von Erzeugnissen des Weinrechts

(Density and Specific Gravity at 20°C — Nr. 5
Biegeschwingerverfahren)

Ash (A 6 revised by 377/2009)

Alkoholgehalt von Erzeugnissen des Weinrechts Alcoholic strength by

volume (Resolution Oeno 566/2016)

Sulfates (gravimetry) (A 14, revised by 377/2009)

Richtlinie zur Füllmengenüberprüfung von Fertigpackungen und

Prüfung von Maßbehältnissen durch die zuständige Behörde

Bestimmung von Grobbestandteilen in Fleisch-, Fisch-,

Feinkosterzeugnissen

Bestimmung der Trockenmasse in Lebensmitteln (Schnellmethode)

6.3 Titrimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln **

ASU L 01.00-7

2002-05

ASU L 01.00-10/1

2016-03

ASU L 05.00-15

2007-12

ASU L 06.00-7

2014-08

ASU L 06.00-7

2014-08

Bestimmung des Säuregrades von Milch und flüssigen

Milchprodukten nach Soxhlet-Henkel

(Übernahme DIN 10316, August 2000)

Bestimmung des Stickstoffgehaltes in Milch- und Milcherzeugnissen -

Teil 1: Kjeldahl-Verfahren und Berechnung des Rohproteingehaltes

(Übernahme DIN EN ISO 8968-1, Juni 2014)

(Modifikation: Aufschluss nach ASU L 17.00-15)

Bestimmung des Rohproteingehaltes in Eiern und Eiprodukten

Bestimmung des Rohproteingehaltes in Fleisch und

Fleischerzeugnissen - titrimetrisches Verfahren nach—
Refe renzverfa h re n

Bestimmung des Rohproteingehaltes in Fleisch und

Fleischerzeugnissen - titrimetrisches Verfahren nach Kjeldahl —
Referenzverfahren

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Fischerei- und
Feinkosterzeugnisse)
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ASU L 07.00-21
2010-09

ASU L 07.00-41
2006-09

ASU L 10.00-3
1988-12

ASU L 13.00-5
2012-01

ASU L 59.11-26
2008-06

ASU L 59.11-29
2014-02

OIV-MA-AS323-04B
01.01.2009

LAV 23-0007-04
04.03.2019

LAV 23-0035-03
04.03.2019

LAV 24-2609-04
28.09.2018

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Reduktometrische Bestimmung der Summe reduzierender
Kohlenhydrate und anderer reduzierender Stoffe nach Hydrolyse in
Fleischerzeugnissen
(Modifikation: erweitert auf Erzeugnisse mit Gehalten von 1 bis 3 %)

Bestimmung des Gehaltes an Nichtprotein-Stickstoffsubstanz in
Fleischerzeugnissen

Bestimmung des Gehaltes von flüchtigen stickstoffhaltigen Basen
(TVB-N) in Fischen und Fischerzeugnissen; Referenzverfahren

Bestimmung der Säurezahl und der Azidität von tierischen und
pflanzliche Fetten und Ölen (Übernahme DIN EN ISO 660, Oktober
2009)

Bestimmung von Kohlensäure in natürlichem Mineralwasser

Bestimmung von Hydrogencarbonat in natürlichem Mineralwasser,
titrimetrisches Verfahren

Sulfur dioxide (Resolution Oeno 377/2009) in Erzeugnissen des
Weinrechts
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Lebensmittel)

Titrimetrische Bestimmung der flüchtigen Säuren in Wein und andere
alkoholische Getränke

Titrimetrische Bestimmung des vorhandenen Alkohols nach Rebelein
in alkoholischen Getränken

Titrimetrische Bestimmung von S02 in Obst- u. Gemüseerzeugnissen

6.4 Konduktometrische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln *

ISO 18787
2017-11

Nahrungsmittel — Bestimmung der Aktivität von Wasser

ASU L 39.01.02-1(EG) bis 3(EG) Untersuchungsmethoden zur Qualitätsbestimmung von Weißzucker,
1981-04 1. Aschegehalt — Methode 1
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ASU L 40.00-5
2003-12

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Untersuchung von Honig; Bestimmung der elektrischen Leitfähigkeit
(Übernahme DIN 10753, Dezember 2000)

6.5 Potentiometrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

ISO 2917
1999-12

ASU L 04.00-10
1981-04

ASU L 04.00-13
2006-12

ASU L 05.00-11
1995-01

ASU L 06.00-2
1980-09

ASU L 07.00-5/1
2010-01

ASU L 13.05-4
1984-05

ASU L 17.00-2
1982-05

ASU L 17.00-6
1988-12

ASU L 17.00-6
1988-12

Fleisch und Fleischwaren - Bestimmung des pH-Wertes
(Referenzmethode)

Bestimmung des Kochsalzgehaltes von Butter
(Übernahme DIN 10323, Mai 1971)

Bestimmung des pH-Wertes in Butterplasma
(Übernahme DIN 10349, Oktober 2004)

Messung des pH-Wertes in Eiern und Eiprodukten

Messung des pH-Wertes in Fleisch und Fleischerzeugnissen

Bestimmung des Kochsalzgehaltes (Natriumchlorid) in
Fleischerzeugnissen - Potentiometrische Endpunktbestimmung
(Modifikation: modifiziert bzgl. Probenaufarbeitung, erweitert bzgl.
Matrix— Fischereierzeugnisse und Käse)

Bestimmung des Kochsalzgehaltes in Margarine (Potentiometrisches
Verfahren)

Bestimmung des Säuregrades in Brot einschließlich Kleingebäck aus
Brotteigen

Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Brot
einschließlich Kleingebäck aus Brotteigen
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix —Teigwaren)

Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Brot
einschließlich Kleingebäck aus Brotteigen

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — diätetische Lebensmittel,
Säuglings- und Kleinkindernahrung sowie Hülsenfrüchte, Öisamen
und Schalenobst und deren Erzeugnisse)
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ASU L 17.00-6
1988-12

ASU L 18.00-7
1988-12

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Brot
einschließlich Kleingebäck aus Brotteigen
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix —Teigwaren, Speisen, Suppen
und stärkehaltige Lebensmittel)

Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Feinen
Backwaren

ASU L 18.00-7 Bestimmung von Chlorid zur Berechnung von Kochsalz in Feinen
1988-12 Backwaren

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— diätetische Lebensmittel,
Säuglings- und Kleinkindernahrung sowie Hülsenfrüchte, Ölsamen und

Schalenobst und deren Erzeugnisse)

ASU L 20.01/02-1
1980-05

ASU L 20.01/02-1
1980-05

ASU L 20.01/02-2
1980-05

ASU L 20.01/02-2
1980-05

ASU L 26.04-1
1984-11

ASU L 26.04-3
1987-06

ASU L 26.04-4
1987-06

ASU L 26.04-5

1987-06

ASU L 26.11.03-2
1983-05

Messung des pH-Wertes in Mayonnaise und emulgierten Soßen

Messung des pH-Wertes in Mayonnaise und emulgierten Soßen
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Ketchup, Würzsoßen, Essig)

Bestimmung des Gesamtsäuregehaltes in Mayonnaise und
emulgierten Soßen

Bestimmung des Gesamtsäuregehaltes in Mayonnaise und
emulgierten Soßen
(Modifikation erweitert bzgl. Matrix— Ketchup, Würzsoßen, Essig)

Bestimmung von Chlorid in der Aufgußflüssigkeit bzw. Preßlake zur
Berechnung von Kochsalz in Sauerkraut
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Aufgussflüssigkeiten von
Gemüse- und Pilzkonserven und von Gemüsesäftenf tunken)

Messung des pH-Wertes in der Aufgußflüssigkeit bzw. Preßlake von
Sauerkraut

Bestimmung der titrierbaren Säuren (Gesamtsäure) in der
Aufgußflüssigkeit bzw. Preßlake von Sauerkraut

Bestimmung der flüchtigen Säuren in der Aufgußflüssigkeit bzw.
Preßlake von Sauerkraut

Bestimmung des Chloridgehaltes von Tomatenmark
(potentiometrische Methode)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Gemüseerzeugnisse ohne
Aufgussflüssigkeit)
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ASU L 26.11.03-3
1983-05

ASU L 26.11.03-4
1983-05

ASU L 26.14
1987-06

ASU L 31.00-2
1997-01

ASU L 31.00-3
1997-09

ASU L 36.00-2
1989-05

ASU L 40.00-6
2011-06

ASU L 46.02-3
2017-10

ASU L 46.03-4
2017-10

ASU L 52.01.01-3
1983-11

ASU L 52.01.01-4
1983-11

ASU L 52.04-1

1987-06

ASU L 52.04-2
1987-06

ASU L 59.11-18
1986-11

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des pH-Wertes von Tomatenmark

Bestimmung des Gesamtsäuregehaltes von Tomatenmark
(potentiometrische Methode)

Untersuchung von Sauerkonserven

Bestimmung des pH-Wertes von Frucht- und Gemüsesäften
(Übernahme DIN EN 1132, Dezember 1994)

Bestimmung der titrierbaren Säure von Frucht- und Gemüsesäften
(Übernahme DIN 12147, Februar 1997)

Messung des pH-Wertes in Bier
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — alkoholhaltige Getränke)

Untersuchung von Honig - Bestimmung des Gehaltes an freier Säure
(Übernahme DIN 10756, August 2009)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — honigähnliche Lebensmittel,
Mischungen aus Honig und weiteren Zutaten; erweitert bzgl.

Parameter— pH-Wert)

Bestimmung des pH-Wertes und des Säuregrades; Verfahren für
Röstkaffee (Übernahme DIN 10776 Teil 1, Juli 2016)

Bestimmung des pH-Wertes und des Säuregrades; Verfahren für
Kaffee-Extrakt (Übernahme DIN 10776 Teil 2, Juli 2016)

Bestimmung des pH-Wertes von Tomatenketchup und vergleichbaren
Erzeugnissen

Bestimmung des Gesamtsäuregehaltes von Tomatenketchup und
vergleichbaren Erzeugnissen (potentiometrische Methode)

Messung des pH-Wertes in Essig, ausgenommen Weinessig

Bestimmung der titrierbaren Säuren (Gesamtsäure) in Essig,
ausgenommen Weinessig

Bestimmung von Fluorid in natürlichem Mineralwasser (Übernahme
DIN 38405 Teil 4, Juli 1985)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Mundpflegemittel)
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

DGF C-VI 6a-Teil 1 (05) Bestimmung der Peroxidzahl, Methode nach Wheeler
2005-10

IFU Analysis No. 5

31.12.2005

OIV-MA-AS313-01

2015-07

OIV-MA-A5313-15

2011-06

OIV-MA-A5321-02

2009-07

LAV 25-5208-01

13.06.2005

LAV 25-5210-01

19.07.2004

LAV 35-0007-04

09.07.2019

Determination of volatile acids

Total Acidity (revised by 551/2015)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Kohlendioxidentfernung, erweitert
bzgl. Matrix— alkoholische Erzeugnisse)

pH (A31, revised by Oeno 438/2011)

Chloride in Wein (A 15, Revision by 377/2009)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — alkoholische Erzeugnisse;
modifiziert bzgl. automatischer Titration)

Bestimmung von Jodat in jodiertem Speisesalz mittels
potentiometrischer Titration

Bestimmung des Fluoridgehaltes in Speisesalz mittels
potentiometrischer Titration

Potentiometrische Bestimmung des pH-Wertes in kosmetischen
Mitteln und Bedarfsgegenständen zur Reinigung und Pflege

6.6 Polarimetrische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln *

ASU L 17.00-5 Bestimmung des Stärkegehaltes in Brot einschließlich Kleingebäck aus
2003-12 Brotteigen

(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Getreideerzeugnisse)

ASU L 17.00-5 Bestimmung des Stärkegehaltes in Brot einschließlich Kleingebäck aus
2003-12 Brotteigen

(Mod ifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Fleischerzeugnisse und
Wurst)

ASU L 18.00-6

2003-12

Bestimmung des Stärkegehaltes in Feinen Backwaren
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

6.7 Refraktometrische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln *

ASU L 26.11.03-1

1983-05

ASU L 31.00-16

1997-09

ASU L 40.00-2

1992-12

VO (EU) Nr. 974/2014

2014-09

Bestimmung der Trockenmasse in Tomatenmark durch Messung der
Refraktion

Bestimmung des Gehaltes an löslicher Trockensubstanz in Frucht- und
Gemüsesäften; Refraktometrisches Verfahren (Übernahme DIN EN
12143, Oktober 1996)

Untersuchung von Honig; Bestimmung des Wassergehaltes;
Refraktometrisches Verfahren)
(Modifikation: mochfiziert bzgl. Refraktometer)

Durchführungsverordnung (EU) Nr. 974/2014 der Kommission vom
11. September 2014 zur Festlegung der Refraktometermethode zur
Bestimmung des löslichen trockenen Rückstands in
Verarbeitungserzeugnissen aus Obst und Gemüse zwecks Einreihung
dieser Waren in die Kombinierte Nomenklatur

6.8 Volumetrische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen in Gewürzen und würzenden
Zutaten

LAV 25-5302-03

03.11.2010

Bestimmung des etherischen Ölgehaltes von Gewürzen

6.9 Thermische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln **

ISO 21807

2004-09

ASU L 01.00-29

1988-12

LAV 24-3201-01

12.06.2014

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren zur Bestimmung der Wasseraktivität

Bestimmung des Gefrierpunktes von Milch; Thermistor-Kryoskop-
Verfahren

Bestimmung der Osmolalität in flüssigen Lebensmitteln mittels
Gefrierpunkterniedrigung

6.10 UV/VIS-Spektrometrische Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen sowie Rückständen
und Kontaminanten in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

DIN EN 1541

2001-07

Papier und Pappe, vorgesehen für den Kontakt mit Lebensmitteln -
Bestimmung von Formaldehyd in einem wässrigen Extrakt;
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ASU B 82.02-1
1985-06

ASU L 00.00-35
1998-09

ASU L 01.00-92
2016-02

ASU L 02.00-38
2016-02

ASU L 03.00-17
1990-12

ASU L 06.00-8
2017-10

ASU L 06.00-9
2008-06

ASU L 06.00-9
2008-06

ASU L 06.00-10
1992-12

ASU L 07.00-12
1990-12

ASU L 07.00-57
2008-06

ASU L 26.00-2

2001-07

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung der Formaldehydabgabe aus Textilen
Bedarfsgegenständen

UV-Photometrische Bestimmung von Dithiocarbamaten und/oder
Thiuramdisulfiden in Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft

Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes von Milch und
Milchprodukten; spektralphotometrisches Verfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Farbreaktion)

Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes von Milchprodukten;
spektralphotometrisches Verfahren

Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes von Käse und Schmelzläse;
Spektralphotometrisches Verfahren
(Übernahme DIN 10324, Dezember 1990)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Farbreaktion)

Bestimmung des Hydroxyprolingehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen; Photometrisches Verfahren nach saurem
Aufschluss (Referenzverfahren)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Aufschlusstemperatur und
Aufschlussdauer)

Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen; Photometrisches Verfahren

Bestimmung des Gesamtphosphorgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen; Photometrisches Verfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Fischereierzeugnisse)

Bestimmung des säurelöslichen Phosphorgehaltes in Fleisch und
Fleischerzeugnissen

Bestimmung des Nitrit- und Nitratgehaltes in Fleischerzeugnissen

Bestimmung von Kollagenabbauprodukten in Fleischerzeugnissen

Kontinuierliches Durchflussverfahren zur Bestimmung des
Nitratgehaltes in Gemüseerzeugnissen nach Cadmiumreduktion
(Übernahme DIN EN 12014-7, August 1998)
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ASU L 31.00-6
1997-01

ASU L 31.00-7
1997-01

ASU L 40.00-3
2003-12

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Phosphorgehaltes in Frucht- und Gemüsesäften;
Spektralphotometrisches Verfahren (Übernahme DIN EN 1136,
Dezember 1994)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Erfrischungsgetränke und
Konfitüren)

Spektralphotometrische Bestimmung des Prolingehaltes in Frucht-
und Gemüsesäften (Übernahme DIN EN 1141, Dezember 1994)

Untersuchung von Honig; Bestimmung des Prolingehaltes
(Übernahme DIN 10754, August 2002)

ASU L 47.00-10 Bestimmung des Gesamt-Polyphenolgehaltes in Tee -
2008-12 Colorimetrisches Verfahren mit Folin-Ciocalteu-Reagenz (Übernahme

DIN ISO 14502-1, November 2007)

MEBAK® Bittereinheiten (EBC-Methode)
Bier, Würze, Biermischgetränke (Modifikation: modifiziert bzgl. Schnelltest; erweitert bzgl. Matrix —

2.17.1 Biermischgetränke)
2012-01

OIV-MA-AS315-06 Cyanide Derivatives (Oeno 4/94 revised by 377/2009) in Wein
01.01.2009

LAV 14-0017-02
16.02.2018

LAV 23-0038-02
14.06.2012

LAV 35-0009-04

28.01.2019

Photometrische Bestimmung des Umrötungsgrades in
hitzebehandelten Fleischerzeugnissen

Bestimmung Blausäure in Spirituosen - photometrische Bestimmung

Halbquantitative Bestimmung der UVA/B-Absorption in kosmetischen
Mitteln mittels Photometrie

6.11 Enzymatische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen in Lebensmitteln **

DIN EN ISO 8069
2007-09

ASU L 00.00-94
2006-09

Milchpulver - Bestimmung des Gehalts an Milchsäure und Lactaten

Bestimmung von lnulin in Lebensmitteln - Enzymatisches Verfahren
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ASU L 01.00-17
2016-10

ASU L 01.00-26/1
2011-01

ASU L 02.00-12
2009-06

ASU L 02.00-29
2009-06

ASU L 05.00-2
1987-11

ASU L 05.00-10
2003-12

ASU L 07.00-13
2017-10

ASU L 07.00-14
2017-10

ASU L 07.00-15
2017-10

ASU L 07.00-22
1983-05

ASU L 07.00-23
2017-10

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Lactose- und Galactosegehaltes von Milch und
Milchprodukten; Enzymatisches Verfahren (Übernahme DIN 10344,
Mai 2015)
Modif ikation: modifiziert bzgl. Aufarbeitung mit Ultraschall-
homogenisator)

Bestimmung des Gehaltes an L- und D-Milchsäure (L- und D-Lactat) in
Milch und Milchprodukten; Enzymatisches Verfahren (Übernahme
DIN 10335, September 2010)

Bestimmung des Gehaltes an Saccharose und Glucose in
Milchprodukten und Speiseeis; Enzymatisches Verfahren (Übernahme
DIN 10326, Dezember 2007)

Bestimmung des Nitratgehaltes in Milch und Milchprodukten -
Verfahren mit enzymatischer Reduktion und
Molekülabsorptionsspektrometrie nach Griess-Reaktion (Übernahme
DIN EN ISO 20541, Dezember 2008)

Bestimmung von L-Milchsäure, Bernsteinsäure und D-3-
Hydroxybuttersäure in Ei und Eiprodukten; Enzymatisches Verfahren

Bestimmung von Glucose, Fructose und Saccharose in Eiern und
Eiprodukten - Enzymatisches Verfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel, Würzmittel)

Bestimmung von Citronensäure (Citrat) in Fleischerzeugnissen;
enzymatisches Verfahren

Bestimmung von Essigsäure (Acetat) in Fleischerzeugnissen;
enzymatisches Verfahren

Bestimmung von D- und L-Milchsäure (D- und L-Lactat) in
Fleischerzeugnissen; enzymatisches Verfahren

Bestimmung von Glucose in Fleischerzeugnissen

Bestimmung von Lactose und Galactose in Fleischerzeugnissen;
enzymatisches Verfahren

ASU L 17.00-7 Bestimmung von Lactose in Brot einschließlich Kleingebäck aus
1983-11 Brotteigen

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Teigwaren)
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ASU L 17.00-16
1990-06

ASU L 18.00-8
1984-11

ASU L 26.11.03-5
1983-05

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von Essigsäure (Acetat) in Brot einschließlich
Kleingebäck aus Brotteigen

Bestimmung von Lactose in Feinen Backwaren

Bestimmung von Citronensäure in Tomatenmark
(enzymatische Methode)

ASU L 26.11.03-8 Bestimmung des Zuckergehaltes in Tomatenmark (enzymatische
1983-05 Methode)

(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix —Tomatenerzeugnisse; Klärung
mit Carrez-Lösungen)

ASU L 26.26-13
1997-01

ASU L 31.00-9
1997-01

ASU L 31.00-12
1997-01

ASU L 31.00-13
1997-09

ASU L 31.00-13
1997-09

ASU L 31.00-14
1997-01

ASU L 31.00-15
1997-01

ASU L 36.00-12
1992-12

Enzymatische Bestimmung des Gehaltes an L-Äpfelsäure (L-Malat) in
Gemüsesäften; Spektralphotometrische Bestimmung von NADH

Enzymatische Bestimmung des Gehaltes an D-Isocitronensäure in
Frucht- und Gemüsesäften - Spektralphotometrische Bestimmung von
NADPH (Übernahme DIN EN 1139, Dezember 1994)

Enzymatische Bestimmung der Gehalte an D-Glucose und D-Fructose
in Frucht- und Gemüsesäften; Spektralphotometrische Bestimmung
von NADPH (Übernahme DIN EN 1140, Dezember 1994)

Enzymatische Bestimmung des Saccharosegehaltes in Frucht- und
Gemüsesäften; Spektralphotometrisches Verfahren mit NADP
(Übernahme DIN EN 12146, Oktober 1996)

Enzymatische Bestimmung des Saccharosegehaltes in Frucht- und
Gemüsesäften; Spektralphotometrisches Verfahren mit NADP
(Übernahme DIN EN 12146, Oktober 1996)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Wein, alkoholhaltige
Getränke)

Enzymatische Bestimmung des Gehaltes an Citronensäure (Citrat) in
Frucht- und Gemüsesäften; Spektralphotometrische Bestimmung von
NADH (Übernahme DIN EN 1137, Dezember 1994)

Enzymatische Bestimmung des Gehaltes an L-Äpfelsäure (L-Malat) in
Frucht- und Gemüsesäften; Spektralphotometrische Bestimmung von
NADH (Übernahme DIN EN 1138, Dezember 1994)

Bestimmung von Ethanol in Bier mit geringem Alkoholgehalt
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ASU L 40.00-1
2010-01

ASU L 40.00-8/1
1999-11

ASU L 40.00-12
2006-09

ASU L 40.00-13
2006-09

ASU L 44.00-6
1985-12

ASU L 48.01-3
1985-05

ASU L 48.01-4
1985-05

ASU L 48.02.07-1
1985-05

ASU L 48.02.07-4
1985-05

IFU Analysis No. 52
31.12.2005

IFU Analysis No. 53
31.12.2005

IFU Analysis No. 62
31.12.2005

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Untersuchung von Honig; Bestimmung der Diastase-Aktivität
(Übernahme DIN 10750, Februar 2009)

Untersuchung von Honig; Bestimmung der Saccharase-Aktivität
Teil 1: Verfahren nach Siegenthaler (Übernahme DIN 10759 Teil 1,
August 1998)

Untersuchung von Honig; Bestimmung des Gehaltes an Ethanol;
Enzymatisches Verfahren (Übernahme DIN 10762, Juni 2004)

Untersuchung von Honig; Bestimmung des Gehaltes an Glycerin;
Enzymatisches Verfahren (Übernahme DIN 10763, Juni 2004)

Bestimmung von Lactose in Schokolade; Enzymatisches Verfahren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Süßwaren, Gewürze,
Würzmittel)

Bestimmung von Saccharose, Glucose und Fructose in teiladaptierter
Säuglingsnahrung auf Milchbasis
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Lebensmittel für besondere
Ernährungsformen, Säuglings- und Kleinkindnahrung,
Nahrungsergänzungsmittel)

Bestimmung von Lactose in teiladaptierter Säuglingsnahrung auf
Milchbasis
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Lebensmittel für besondere
Ernährungsformen, Säuglings- und Kleinkindnahrung,
Nahrungsergänzungsmittel)

Bestimmung von Glucose und Fructose in Kinder-Zwieback und
Zwiebackmehl

Bestimmung von Laktose in Kinder-Zwieback und Zwiebackmehl

Determination of Alcohol enzymatic
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Erfrischungsgetränke und
Obsterzeugnisse)

Determination of Lactic acid (enzymatic)

Determination of D-Sorbitol (enzymatic)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Erfrischungsgetränke,
Obstprodukte, Konfitüren, Süßwaren)
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IFU Analysis No. 76
31.12.2006

IFU Analysis No. 77
31.12.2001

OIV-MA-AS311-02
03.07.2009

OIV-MA-AS312-05
01.01.2009

OIV-MA-A5313-07
01.01.2009

OIV-MA-AS313-09
19.02.2010

OIV-MA-AS313-11
01.01.2009

OIV-MA-A5313-12A
01.01.2009

Megazym
ß-Glucan mixed linkage
K-BGLU
2018-08

R-Biopharm
Ethanol
Art.Nr. 10176290035
2017-08

R-Biopharm
Glycerin
Art.Nr. 10148270035
2017-08

R-Biopharm
Saccharose/D-Glucose/
D-Fructose
Art.Nr. 10716260035
2017-11

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Determination of D-Gluconic Acid in Grape Juice (enzymatic)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Erfrischungsgetränke)

Determination of Glycerol in Grape Juice (enzymatic)

Glucose und Fructose in Wein
(Modifikation: erweitert bzgl. Parameter - Saccharose - und bzgl.
Matrix — alkoholische Getränke)

Glycerol (enzymatic method) (Recueil OIV ed. 1990 revised by
377/2009) in Wein

Lactic Acid - enzymatic method (Recueil OIV ed. 1990 revised bv
377/2009) in Wein

Citronensäure in Erzeugnissen des Weinrechts
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — weinähnliche Getränke)

L-malic Acid: enzymatic method (Recueil OIV ed. 1990 revised by
377/2009) in Wein

D-malic Acid: enzymatic method (Oeno 6/98 revised by 377/2009) in
Wein

ß-Glucan Assay Kit (Mixed Linkage)

Ethanol — UV-Test zur Bestimmung von Ethanol in Lebensmitteln und
anderen Probematerialien

Glycerin — UV-Test zur Bestimmung von Glycerin in Lebensmitteln und
anderen Probematerialien

Saccharose/D-Glucose/D-Fructose — UV-Test zur Bestimmung von
Saccharose, D-Glucose und D-Fructose in Lebensmitteln und anderen
Probematerialien
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SLMB Methode 483.2
1995-01

LAV 23-0032-02
25.04.2012

LAV 23-0051-01
13.10.2014

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung der Diastase-Aktivität von Honig; nach Phadebas

Enzymatische Bestimmung von D-Gluconsäure in Wein

Enzymatische Bestimmung von Essigsäure in alkoholischen Getränken

6.12 Fluorimetrische Untersuchungen von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie Rückständen und
Kontaminanten in Lebensmitteln *

ASU L 01.00-82
2014-08

ASU L 02.00-34
2007-12

ASU L 03.00-36
2004-12

Bestimmung der Aktivität der alkalischen Phosphatase in Milch und
flüssigen Milchprodukten - Fluorimetrisches Verfahren (Übernahme
DIN EN ISO 11816-1, März 2014)

Bestimmung der Aktivität der alkalischen Phosphatase in flüssigen
Milchprodukten - Fluorimetrisches Verfahren

Bestimmung der Aktivität der alkalischen Phosphatase - Teil 2:
Fluorimetrisches Verfahren für Käse
(Übernahme DIN EN ISO 11816-2273, Juni 2003)

6.13 Dünnschicht- und papierchromatographische Untersuchung von lnhalts- und Zusatzstoffen
in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

ASU L 06.00-15
1982-11

Nachweis von kondensierten Phosphaten in Fleisch und
Fleischerzeugnissen

ASU L 06.00-15 Nachweis von kondensierten Phosphaten in Fleisch und
1982-11 Fleischerzeugnissen

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Fischereizeugnisse)

ASU L 08.00-50
2001-07

Nachweis von färbenden Zusätzen in Wurstwaren; Screening-
Verfahren

ASU L 08.00-51 Nachweis von Angkak, Rotsandelholz und Karminsäure (E120) in
2001-07 Wurstwaren

(Modifikation: modifiziert bzgl. Extraktionsiösemittel)

ASU L 08.00-52
2001-07

Nachweis von Betanin (E162) in Wurstwaren
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ASU L 26.11.03-14
1983-11

LAV 22-4606-01
16.01.2017

LAV 35-0001-03
20.02.2015

LAV 35-0014-02
20.02.2015

LAV 35-0018-02
30.04.2008

LAV 35-0023-02
27.03.2013

LAV 35-0027-03
16.09.2015

LAV 35-0031-04
07.09.2015

LAV 35-0034-03
13.04.2016

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Nachweis von wasserlöslichen Farbstoffen in Tomatenmark,
Tomatenketchup und vergleichbaren Erzeugnissen
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Speiseeis und
Milcherzeugnisse)

Qualitativer Nachweis von 16-0-Methylcafestol in Röstkaffee mittels
Dünnschichtchromatographie

Bestimmung von a-Bisabolol in kosmetischen Mitteln mittels DC

Nachweis von Tensiden in kosmetischen Mitteln und Bedarfsgegen-
ständen zur Reinigung und Pflege mittels DC

Bestimmung von Bronopol, Bronidox, DMDM-Hydantoin in
kosmetischen Mitteln mittels DC

Nachweis von AHA-Säuren in kosmetischen Mitteln mittels
Dünnschichtchromatographie

Nachweis von unpolaren Ringelblumenextrakten in kosmetischen
Mitteln mittels HPTLC

Nachweis von Aloe vera in kosmetischen Mitteln durch
Dünnschichtchromatographie

Nachweis von Jojoba-ÖI in kosmetischen Mitteln mittels HPTLC

6.14 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln mittels Ausschlusschromatographie

DGF C-III 3c (10) Polymerisierten Triglycerine - Bestimmung in thermisch stark
2010-01 belasteten Fetten und Ölen (Frittierfetten) durch Hochleistungs-

ausschlusschromatographie (HPSEC)

6.15 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels Flüssigchromatographie mit
konventionellen Detektoren (RI-, ELS-, INNIS- und Fluoreszenz-Detektor) **

ISO 9233-2
2007-12

Käse und Käserinde - Bestimmung des Natamycingehalts —
Teil 2: Verfahren mit Hochleistungs-Flüssigchromatographie für Käse,
Käserinde und Schmelzkäse
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ISO 19563
2017-01

DIN EN 16160
2012-05

DIN EN 16344
2013-11

ASU B 82.02-2
2017-02

ASU B 82.02-10
2007-03

ASU K 84.00-23(EG)
1995-10

ASU K 84.00-24(EG)
1996-11

ASU L 00.00-9
1984-11

ASU L 00.00-28
2001-07

ASU L 00.00-29
2001-07

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Determination of theanine in tea and instant tea in solid form using
high-performance liquid chromatography

Futtermittel - Bestimmung von Blausäure mittels HPLC
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel)

Kosmetische Mittel - Screening und quantitative Bestimmung von 10
UV-Filtern in Sonnenschutzmitteln, HPLC-Verfahren

Verfahren für die Bestimmung bestimmter aromatischer Amine aus
Azofarbstoffen in Textilien; Teil 1: Nachweis und Verwendung
bestimmter Azofarbstoffe mit und ohne Extraktion der Faser
(Übernahme DIN EN 14362-1, Mai 2017)
(Modifikation: durch direkte Messung aus der Reduktionslösung)

Nachweis von Dispersionsfarbstoffen in Textilien (Übernahme DIN
54231, November 2005)
(Modifikation: nur qualitative Voruntersuchung)

Nachweis und Bestimmung von Benzoesäure, 4-Hydroxybenzoe-
säure, Sorbinsäure, Salicylsäure und Propionsäure in kosmetischen
Mitteln

(Modifikation: nur HPLC-DAD; modifiziert bzgl. Parameter— ohne
Propionsäure, erweitert um Dehydroacetsäure)

Nachweis und Bestimmung von 2-Phenoxyethanol, 1-Phenoxypropan-
2-ol, Methyl-, Ethyl-, Propyl-, Butyl- und Benzy1-4-hydroxybenzoat in
kosmetischen Mitteln
(Modifikation: nur Teil B) -HPLC-; modifiziert bzgl. Kalibrierung;
modifiziert bzgl. Parameter— ohne Benzyl-4-hydroxybenzoat,
erweitert um i-Propyl- und i-Butylparaben -nur Nachweis-; erweitert
bzgl. Matrix— Bedarfsgegenstände zur Reinigung und Pflege)

Bestimmung von Konservierungsstoffen in fettarmen Lebensmitteln
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel allgemein; ohne
Bestimmung von para-Hydroxybenzoesäurepropylester)

Bestimmung von Acesulfam-K, Aspartam und Saccharin-Natrium in
Lebensmitteln; HPLC-Verfahren (Übernahme DIN EN 12856, Juli 1999)
(Mod ifikation: erweitert bzgl. Parameter -Coffein-)

Bestimmung von Natriumcyclamat in Lebensmitteln; HPLC-Verfahren
(Übernahme DIN EN 12857, Juli 1999)
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ASU L 00.00-83

2015-06

ASU L 00.00-134
2010-09

ASU L 01.00-76
2009-06

ASU L 10.00-5
1999-11

ASU L 11.00-4
1992-12

ASU L 12.00-4
1999-11

ASU L 12.01-2
2001-07

ASU L 15.00-2
2001-07

ASU L 15.00-9
2014-02

ASU L 15.01/02-5
2012-01

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von Vitamin B1 in Lebensmitteln mit Hochleistungs-
Flüssigchromatographie (Übernahme DIN EN 14122, August 2014)

Bestimmung von Cumarin in zimthaltigen Lebensmitteln mittels
HPLC/DAD bzw. HPLC-MS/MS
(Modifikation: hier nur HPLC-DAD)

Bestimmung des Gehaltes an Aflatoxin M1 in Milch und Milchpulver;
Reinigung durch lmmunaffinitäts-Chromatographie und Bestimmung
mit Hochleistungsflüssigkeitschromatographie (Übernahme DIN EN
ISO 14501, Januar 2008)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Käse)

Bestimmung des Gehaltes an biogenen Aminen in Fischen und
Fischerzeugnissen; Hochdruckflüssigkeitschromatographische
Bestimmung; Referenzverfahren
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Käse, Fleisch, Wein und
Sauerkraut)

Bestimmung des Gehaltes an biogenen Aminen in Fischerzeugnissen;
Hochdruckflüssigkeitschromatographische Bestimmung;
Referenzverfahren

Bestimmung des Gehaltes an biogenen Aminen in Krusten-, Schalen-
und Weichtieren; Hochdruckflüssigkeitschromatographische
Bestimmung; Referenzverfahren

Bestimmung des Gehaltes an lndol in Krebstieren und
Krebstiererzeugnissen; Hochdruckflüssigkeitschromatographische
Bestimmung

Bestimmung von Aflatoxin B1 und der Summe von Aflatoxin B1, B2, G1
und G2 in Getreiden, Schalenfrüchten und verwandten Produkten -
Hochleistungs-flüssigchromatographisches Verfahren mit
Nachsäulenderivatisierung und Immunoaffinitätssäulen-Reinigung
(Übernahme DIN EN 12955, September 1999)

Bestimmung von Deoxynivalenol in Getreide, Getreideerzeugnissen
und Säuglings- und Kleinkindernahrung auf Getreidebasis — HPLC-
Verfahren mit Reinigung an einer lmmunaffinitätssäule und
UV-Detektion

Bestimmung von Ergotalkaloiden in Roggen und Weizen - HPLC-
Verfahren mit Reinigung an einer basischen Aluminiumoxid-Festphase
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ASU L 18.00-16
1999-11

ASU L 23.05-2
2012-01

ASU L 31.00-19
1997-09

ASU L 31.00-20
2004-12

ASU L 40.00-7
1999-11

ASU L 40.00-10/3
2003-12

ASU L 43.08-1
1996-02

ASU L 45.00-1
1999-11

ASU L 46.00-3
2013-08

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von Theobromin und Coffein in Feinen Backwaren
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix - Lebensmittel allgemein;
erweitert um Parameter Theophyllin)

Bestimmung von Aflatoxin B1 und der Summe von Aflatoxin B1, B2,
G1 und G2 in Haselnüssen, Erdnüssen, Pistazien, Feigen und
Paprikapulver - HPLC-Verfahren mit Immunoaffinitätssäulen-
Reinigung und Nachsäulenderivatisierung (Übernahme DIN EN 14123,
März 2008)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Innereien, Ölsaaten und
Nüsse)

Bestimmung von Hesperidin und Naringin in Frucht- und
Gemüsesäften; Hochleistungsflüssigkeitschromatographisches
Verfahren (Übernahme DIN EN 12148, Oktober 1996)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Erfrischungsgetränke und
Marmeladen)

Bestimmung von Patulin in klarem und trübem Apfelsaft und
Apfelpüree - HPLC-Verfahren mit Reinigung durch Flüssig/Flüssig-
Verteilung (Übernahme DIN EN 14177, März 2004)
(Modifikation: erweitert bzgl. Analyt Hydroxymethylfurfural und
Matrix— Fruchtsäfte und -pürees)

Bestimmung des Gehaltes an den Sacchariden, Fructose, Glucose,
Saccharose, Turanose und Maltose; HPLC-Verfahren (Übernahme DIN
10758, Mai 1997)
(Modifikation: erweitert bzgl. Parameter -Laktose- und modifiziert
bzgl. Matrix - kohlenhydratreichen Lebensmitteln)

Untersuchung von Honig; Bestimmung des Gehaltes an
Hydroxymethylfurfural; Teil 3: Hochleistungs-
flüssigchromatographisches Verfahren (Übernahme DIN 10751 Teil 3,
Februar 2002)

Bestimmung von Glycyrrhizin in Lakritz und lakritzhaltigen
Zuckerwaren mittels Reversed Phase-Hochleistungsflüssigkeits-
chromatographie
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix — Kräutertee)

Bestimmung von Theobromin und Coffein in Kakao

Untersuchung von Kaffee und Kaffee-Erzeugnissen - Bestimmung des
Coffeingehaltes mit HPLC - Referenzverfahren (Übernahme DIN
ISO 20481, Januar 2011)
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ASU L 46.02-4

2012-01

ASU L 47.00-11
2008-12

ASU L 49.00-3
1985-05

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Gehaltes an 16-0-Methylcafestol in Röstkaffee;
HPLC-Verfahren (Übernahme DIN 10779, März 2011)

Bestimmung des Gehaltes an Catechinen in Tee - HPLC-Verfahren

(Übernahme DIN ISO 14502-2, Dezember 2007)

Bestimmung von Vitamin A in diätetischen Lebensmitteln
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix —Getränke,
Nahrungsergänzungsmittel und Milcherzeugnisse)

ASU L 49.00-5 Bestimmung von Tocopherolen und Tocotrienolen in diätetischen
1998-09 Lebensmitteln

(Modifikation: modifiziert bzgl. Probenvorbereitung — zusätzl.
Aufarbeitung ohne Verseifung für flüssige Proben)

ASU L 53.03/01-1
2010-09

DGF C-VI 8b (99)

1999-01

OIV-MA-AS311-03
2016-10

OIV-MA-AS313-17
01.01.2004

Bestimmung von Cumarin in Zimt mittels HPLC/DAD bzw.
HPLC-MS/MS
(Modifikation: hier nur HPLC/DAD)

Bestimmung von A3,5-Steradienen (Stigmastadien), HPLC-Methode

Dosage of sugars in wine by HPLC (Resolution Oeno 552/2016))
(Modifikation: erweitert bzgl. Parameter Maltose, Turanose und
Lactose sowie bzgl. Matrix — alkoholische und nichtalkoholische
Getränke)

Nachweis von Shikimisäure mittels HPLC und UV-Detektion
(Resolution Oeno 33/2004)
(Modifikation: erweitert bzgl. Parameter — Citronensäure)

OIV-MA-AS315-11 HPLC-Determination of nine major Anthocyanins in red and rosé
01.12.2007 wines (Oeno 22/2003; Oeno 12/2007)

LAV 14-0020-05
25.01.2019

LAV 14-0032-02
25.05.2012

LAV 14-0045-02
22.06.2009

LAV 21-0017-02

20.02.2007

Bestimmung von Glutaminsäure in Lebensmitteln mittels HPLC

Bestimmung von Vanillekomponenten in Milchprodukten und
Speiseeis mittels HPLC

Bestimmung von Guanylsäure (GMP) und lnosinsäure (IMP) in Wurst
und Fleischwaren mittels HPLC

Bestimmung von wasserlöslichen Vitaminen in Lebensmitteln mittels
HPLC
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

LAV 21-0052-01 Bestimmung von Vitamin C in Lebensmitteln und Kosmetika
03.09.2004 mittels HPLC

LAV 21-0055-02 Bestimmung von all-E-Lycopen und all-E-13-Caroten in Lebensmitteln
24.02.2012 mittels HPLC

LAV 21-0056-01 Bestimmung von L-Carnitin in Lebensmitteln mittels HPLC
20.03.2012

LAV 21-0057-01 Bestimmung von Vitamin 812 in Lebensmitteln mittels HPLC
27.06.2012

LAV 22-0005-05 HPLC-Bestimmung von hydrophilen Farbstoffen in Lebensmitteln
01.09.2016

LAV 22-0007-04 HPLC-Bestimmung von lipophilen Farbstoffen in Lebensmitteln
23.02.2016

LAV 22-4013-02 HPLC-Bestimmung von 10-Hydroxy-2-decensäure in Gelee Royale-
21.01.2013 Produkten

LAV 23-0041-03 HPLC-Bestimmung von organischen Säuren in flüssigen und
08.08.2016 aufgearbeiteten festen Lebensmitteln

LAV 24-3132-03 Bestimmung von Chinin in alkoholfreien Getränken mit HPLC-DAD
12.06.2014

LAV 26-0047-01 HPLC-Bestimmung von Antioxidantien in fettarmen Lebensmitteln
22.02.2019

LAV 33-0002-09 Einfache HPLC-Fluoreszenz-Bestimmung von PAKs in Lebensmitteln,
16.10.2014 Leder und Kunststoffen

LAV 33-0003-06 HPLC-Fluoreszenz-Bestimmung von PAKs in Mineral-, Quell- und
22.02.2019 Tafelwasser

LAV 34-0034-07 HPLC-Bestimmung von UV-aktiven Stoffen in Bedarfsgegenständen
27.02.2018 und Migrationslösungen

LAV 35-0010-06 HPLC-Bestimmung von D-Panthenol, Allantoin und Koffein in
23.11.2017 kosmetischen Mitteln

LAV 35-0013-03 Bestimmung von Vitamin A und E in kosmetischen Mitteln
06.06.2014 durch HPLC
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LAV 35-0024-02
17.04.2012

LAV 35-0030-01
17.05.2010

LAV 36-1007-04
18.05.2018

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von lsothiazolinonen, Benzylalkohol und
Dichlorbenzylalkohol durch HPLC

Bestimmung von Coenzym Q 10 in kosmetischen Mitteln mittels HPLC

Bestimmung von Ochratoxin A in Lebensmitteln mittels HPLC-FLD

6.16 Bestimmung von Inhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen, Kontaminanten und
Bakterientoxinen in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels
Flüssigchromatographie mit massenselektiven Detektoren (MS-, MS/MS-Detektoren) **

ASU B 82.10-2
2017-12

ASU K 84.00-26
2014-02

ASU L 00.00-34
2010-09

ASU L 00.00-76
2008-12

ASU L 00.00-113
2015-03

ASU L 00.00-159
2016-03

Bestimmung von N-Nitrosaminen und N-nitrosierbaren Stoffen in
Spielzeug (Übernahme DIN EN 71-12, Mai 2017)

Bestimmung von 3-lod-2-propinylbutylcarbamat (IPBC) in
kosmetischen Mitteln; HPLC-MS-Verfahren (Übernahme DIN EN
16343, August 2013)

Modulare Multimethode zur Bestimmung von Pflanzenschutz-
mittelrückständen in Lebensmitteln (Erweiterte Neufassung der DGF-
Methode S 19)

Bestimmung von Chlormequat und Mepiquat in fettarmen
Lebensmitteln, LC-MS/MS-Verfahren (Übernahme DIN EN 15055,
August 2006)
(Modifikation: erweitert bzgl. Parameter - Cyromazin, Daminozid,
Difenzoquat, Trimethylsulfonium)

Bestimmung von Pestizidrückständen in pflanzlichen Lebensmitteln -
LC-MS/MS-Verfahren mit Methanolextraktion und Reinigung an
Diatomerde (Übernahme DIN EN 15637, Februar 2009)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— fettarm-tierische Lebensmittel)

Bestimmung von Acrylamid in Lebensmitteln mit
Flüssigchromatographie und Tandem-Massenspektrometrie
(LC-ESI-MS/MS) (Übernahme DIN EN 16618, Juni 2015)
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— löslicher Kaffee und
Kaffeemittel)
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ASU L 15.04-1
2012-01

LAV 31-0027-02
23.05.2017

LAV 36-1010-01
02.06.2010

LAV 36-1011-01
04.10.2010

LAV 36-1012-02
20.12.2016

LAV 36-1014-03
20.06.2019

LAV 36-2003-01
24.10.2011

LAV 36-3002-02
24.04.2018

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Verfahren zur Bestimmung der Mykotoxine T-2-Toxin und HT-2-Toxin
in Hafer und Hafererzeugnissen mittels HPLC-MS/MS nach Reinigung
an einer Festphase
(M od ifi kation: modifiziert bzgl. Aufreinigung — lmmunaffinitäts-
chromatographie)

Bestimmung von hochpolaren Verbindungen in/auf Lebensmitteln
mittels LC-MS/MS

Bestimmung des Bacillus cereus-Toxins Cereulid in Lebensmitteln
mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Zearalenon in Lebensmitteln mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Fumonisinen in Lebensmitteln mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Pyrrolizidinalkaloiden (PA) in Pflanzenmaterial
mittels LC-MS/MS

Bestimmung von Melamin in Lebensmitteln mit LC-MS

Bestimmung von Vitamin D in Lebensmitteln mit LC-MS/MS

6.17 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen mittels Gaschromatographie (GC) mit
konventionellen Detektoren (ECD-, FID- und NPD-Detektor) **

ISO WD 17880
09.03.2012

VO (EG) Nr. 2870/2000
2016-04

ASU L 00.00-36/2
2004-07

ASU L 05.00-16
2014-08

Animal and vegetable fats and oils - Determination of aliphatic
hydrocarbons in vegetable oils

III. Bestimmung der flüchtigen Bestandteile von Spirituosen
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — alkoholische Getränke ,
erweitert bzgl. Mehrpunkt-Kalibrierung)

Bestimmung von Bromidrückständen in fettarmen Lebensmitteln,
Teil 2: Bestimmung von anorganischem Bromid (Übernahme DIN EN
13191-2, Oktober 2000)

Bestimmung des Cholesteringehaltes in Eiern und Eiprodukten -
Gaschromatographisches Verfahren
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ASU L 18.00-10
2006-12

DGF C-VI 10a (00)

2000-01

DGF C-VI lld (98)

1998-01

DGF C-VI lle (18)

2018-01

DGF C-VI 14 (08)

2008-01

LAV 14-0012-06

22.06.2012

LAV 14-0044-02

23.03.2012

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Cholesteringehaltes in stärkehaltigen Lebensmitteln
— GC-Verfahren nach saurem und alkalischem Aufschluss

Gaschromatographie: Analyse der Fettsäuren und Fettsäureverteilung

Fettsäuremethylester (alkalische Umesterung)

Fettsäuremethylester (TMSH-Methode)

Gaschromatographie der Triglyceride

Gaschromatographische Bestimmung von Gesamtfett und Milchfett
in Lebensmitteln

Bestimmung des Gehaltes an Kohlenmonoxid in Fischerzeugnissen
mittels GC-FID

6.18 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels Gaschromatographie mit
massenselektiven Detektoren (MS-, MS/MS- Detektor) **

ASU L 00.00-34
2010-09

ASU L 00.00-104
2007-04

Modulare Multimethode zur Bestimmung von
Pflanzenschutzmittelrückständen in Lebensmitteln (Erweiterte
Neufassung der DGF-Methode S 19)

Bestimmung von 3-Monochlorpropan-1,2-diol in Lebensmitteln;
GC/MS-Verfahren (Übernahme DIN EN 14573, Oktober 2000)

OIV-MA-A5315-04 Ethyl Carbamate (Oeno 8/98 revised by 377/2009)
01.01.2009 (Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Spirituosen)

OIV-MA-A5315-15 Determination of 3-Methoxypropane-1,2-diol and Cyclic Diglycerols
01.11.2007 (Oeno11/2007) in Erzeugnissen des Weinrechts

LAV 31-0029-01
28.09.2018

LAV 34-0017-02
18.07.2014

Bestimmung von 3-MCPD-, 2-MCPD- und Glycidyl-Fettsäureestern in
verschiedenen Lebensmitteln mit GC-MS

GC/MS-Bestimmung der spezifischen Migration in trockene
Lebensmittel mittels Tenax®
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LAV 34-0037-06
18.01.2018

LAV 34-0043-02
06.06.2019

LAV 34-0045-03
06.06.2019

LAV 34-0046-04
26.10.2015

LAV 34-0048-01
10.01.2018

LAV 34-0049-01
12.09.2018

LAV 34-0063-01
22.01.2019

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von flüchtigen (chlor)organischen Verbindungen mittels
Headspace GC/MS in Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen

Bestimmung des Gehaltes an Vinylchlorid-Monomer in
Bedarfsgegenständen mittels Headspace-GC/MS

Mit Methanol extrahierbares Benzol aus Bedarfsgegenständen mittels
GC/MS

Bestimmung von Additiven in Kunststoffen mittels GC/MS

Bestimmung von Benzol in flüssigen Lebensmitteln mittels Headspace
GC/MS

Bestimmung von polyzyklischen Kohlenwasserstoffen (PAK) in
Bedarfsgegenständen mittels GC-MS-Verfahren

Bestimmung von flüchtigen organischen Duftstoffen mittels
Headspace-GC/MS in Bedarfsgegenständen zur Reinigung und Pflege
und kosmetischen Mitteln

6.19 Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sowie von Rückständen und Kontaminanten in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels lonenchromatographie **

DIN EN ISO 17075-2
2017-05

ASU L 07.00-61
2007-04

ASU L 46.03-7
2004-07

LAV 24-3133-09
12.10.2017

LAV 24-3139-04
10.10.2016

Leder - Chemische Bestimmung des Chrom(VI)-Gehalts in Leder -
Teil 2: Chromatographie
(Modifikation: Die Berechnung und Ergebnisangabe wird nicht auf die
Trockenmasse, sondern auf die Angebotsform vorgenommen)

Bestimmung des Nitrat- und/oder Nitritgehaltes in Fleischerzeug-
nissen; lonenchromatographisches Verfahren (Übernahme DIN EN
12014-4, August 2005)

Bestimmung der freien und Gesamt-Kohlenhydrate in Kaffee-Extrakt;
Verfahren mit Hochleistungs-Anionenaustausch-Chromatographie
(Übernahme DIN EN 10780, Februar 2003)

Bestimmung von anorganischen Anionen und organischen Säuren in
Lebensmitteln mittels lonenchromatografie

Bestimmung von Zuckeraustauschstoffen sowie Saccharose, Glucose
und Maltose in Lebensmitteln mittels HPAEC-PAD
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LAV 24-3140-03
16.02.2018

LAV 24-3141-04
12.06.2019

LAV 24-3143-03
07.01.2014

LAV 24-3144-04
03.02.2017

LAV 24-3145-02
07.04.2015

LAV 24-3146-02
29.09.2016

LAV 24-3148-02
03.11.2014

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung von Maltit in Lebensmitteln mittels HPAEC-PAD

Bestimmung von lnosit in Getränken und Nahrungsergänzungsmitteln
mittels HPAEC-PAD

Direkte Bestimmung von Aminosäuren mit HPAEC-IPAD in
Nahrungsergänzungsmitteln

Bestimmung von Propionsäure in Backwaren mittels
lonenchromatographie (Leitfähigkeit)

Bestimmung von Sucralose in Erfrischungsgetränken mittels HPAEC-
IPAD

Bestimmung von Taurin und Glucurono-y-lacton in Getränken und
Nahrungsergänzungsmitteln mit HPAEC-IPAD

Bestimmung von Glucosamin in Nahrungsergänzungsmitteln mit
HPAEC-IPAD

6.20 IR-Spektroskopische Bestimmung von lnhalts- und Zusatzstoffen sovvie Rückständen und
Kontaminanten in Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

ASU L 08.00-60
2014-08

LAV 14-0050-01
15.12.2016

LAV 23-0042-04
30.12.2014

LAV 34-0002-04
14.10.2015

Bestimmung der Gehalte an Rohprotein, Wasser, Fett, Asche und
BEFFE in Wurstwaren, Fleisch und Fleischerzeugnissen;
Na hi nfra rotspektroskopisches Verfahren, Screeningverfahren
(Modifikation: hier nur Rohprotein, Wasser und Fett)

Bestimmung des Sauerstoff und Kohlendioxidgehaltes in verpackten
Lebensmitteln mittels 02- und CO2-Messzelle

FTIR-Messung Getränke

Materialidentifizierung mittels Infrarot-Spektrometrie für
Bedarfsgegenstände, kosmetische Mittel und Lebensmittelanteile
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

6.21 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln
und Kosmetika mittels Atomabsorptionsspektrometrie
(Graphitrohr-AAS, Kaltdampf-AAS) *

ASU K 84.00-33

2016-07

ASU L 00.00-19/3

2004-07

ASU L 00.00-19/4

2003-12

ASU L 59.11-3

2000-07

ASU L 59.11-5

1998-09

Bestimmung von Quecksilber in kosmetischen Mitteln und
Tätowiermitteln mit Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) —
Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln — 3: Bestimmung
von Blei, Cadmium und Molybdän mit Graphitofen-
Atomabsorptionsspektrometrie (GFAAS) nach Druckaufschluss
(Übernahme DIN EN 14083, Juli 2003)

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln —Teil 4:
Bestimmung von Quecksilber mit Atomabsorptionsspektrometrie
(AAS)-Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss (Übernahme DIN EN
13806, November 2002)

Bestimmung von Blei, Cadmium, Chrom, Mangan und Nickel in
natürlichem Mineralwasser mit Atomabsorptionsspektrometrie (AAS)
im Graphitrohr

Bestimmung von Quecksilber in natürlichem Mineralwasser mit
Atomabsorptionsspektrometrie (AAS) — Kaltdampftechnik

6.22 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels induktiv gekoppeltem Plasma -
Massenspektrometrie (ICP-MS) **

DIN EN ISO 17294-2

2017-01

ASU K 84.00-31

2016-07

ASU L 00.00-93

2008-12

ASU L 00.00-128

2011-01

Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten
Plasma-Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von
ausgewählten Elementen einschließlich Uran-lsotope
(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix - Lebensmittel nach Aufschluss)

Bestimmung von Antimon, Arsen, Barium, Blei, Cadmium und Nickel
in kosmetischen Mitteln und Tätowiermitteln mit der
Massenspektrometrie mit induktiv gekoppelten Plasma (ICP-MS) nach
Druckaufschluss

Bestimmung von Jod in Lebensmitteln; ICP-MS-Verfahren

Bestimmung von Zinn in Lebensmitteln mit der Massenspektrometrie
mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS) nach Druckaufschluss
(Übernahme DIN EN 15765, April 2010)
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ASU L 59.11-4
2002-12

Council of Europe 2013,
ISBN: 978-92-871-7703

LAV 38-0007-04

29.08.2016

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Bestimmung des Jodgehalts in natürlichem Mineralwasser mit der
ICP-MS (Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma)

Chapter 3 - analytical methods for release testings of food contact
materials and articles made from metals and alloys, Metals and alloys
used in food contact materials, A practical guide for manufacturers
and regulators

Bestimmung von As-Spezies in Lebensmitteln pflanzlichen Ursprunges
mit Hilfe der LC-ICP-MS

6.23 Bestimmung von Elementen sowie von Rückständen und Kontaminanten in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika mittels ICP-OES **

DIN EN ISO 11885
2009-09

DIN EN ISO 11885
2009-09

DIN EN ISO 11885
2009-09

Council of Europe 2013,
ISBN: 978-92-871-7703

LAV 38-0001-05
10.02.2016

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von ausgewählten Elementen
durch induktiv gekoppelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie
(ICP-OES)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von ausgewählten Elementen
durch induktiv gekoppelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie
(ICP-OES)
(Mod ifi kation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel nach
Aufschluss)

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von ausgewählten Elementen
durch induktiv gekoppelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie
(ICP-OES)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Lebensmittel und
Bedarfsgegenstände-Extrakte)

Chapter 3 - analytical methods for release testings of food contact
materials and articles made from metals and alloys, Metals and alloys
used in food contact materials, A practical guide for manufacturers
and regulators

ICP-OES-Bestimmung von Mineralstoffen in Lebensmitteln
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

6.24 ldentifizierung von Mikroorganismen in Lebensmitteln mittels Massenspektrometrie
(MALDI-TOF-MS)

LAV 12-0027-01

28.11.2015
Massenspektrometrische Differenzierung von Mikroorganismen aus
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Umgebungsproben mittels
MALDI-TOF (hier: Vorbereitung und Belegung der Targets sowie
Bewertung der Ergebnisse erfolgen am Standort Halle, Messung und
Auswertung erfolgen am Standort Stendal)

6.25 Röntgenfluoreszensanalytische Bestimmung von Elementen Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika **

LAV 34-0050-02

11.10.2012
Elementbestimmung mittels RFA in Lebensmitteln,
Bedarfsgegenständen und Kosmetika

6.26 Kolorimetrische Bestimmung mittels Teststreifen von lnhalts- und Zusatzstoffen in
Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen und Kosmetika

M Co lo rtestnil

NH4+

1.14423.0002

2013-12

M Co lo rtest-rm

1.18394.0001

2013-12

MQ.uantTM

Ascorbinsäure

1.10023.0001

2017-02

Ammonium-Test (hier: Matrix — Mineral-, Quell- und Tafelwasser)

Phosphat-Test zur Bestimmung von Orthophosphat (hier: Matrix —
Mineral-, Quell- und Tafelwasser)

Ascorbinsäure-Test (hier: Matrix— Wurst, Fleischerzeugnisse)

MQ.uantTM Formaldeyd-Test

HCHO (Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— flüssige Kosmetika,
1.10036.0001 Bedarfsgegenstände zur Reinigung und Pflege)
2012-09

MQuantTM Nitrit-Test

NO2- (Modif ikation: erweitert bzgl. Matrix— Kosmetika, Bedarfsgegen-
1.10007.0001 stände zur Reinigung und Pflege)
2017-06
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LAV 14-0003-03
27.02.2018

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Nachweis der ausreichenden Erhitzung bei Fleisch- und
Fleischerzeugnissen mittels Teststreifen

6.27 Mikroskopische Untersuchung von Stoffen in Lebensmitteln und Futtermitteln *

Richtlinie 98/88 EG (1998)
1998-11

ASU L 40.00-11
2003-12

Richtlinie 98/88/EG der Kommission vom 13.11.1998 mit Leitlinien für
den mikroskopischen Nachweis und die Schätzung von Bestandteilen
tierischen Ursprungs bei der amtlichen Untersuchung von
Futtermitteln (Amtsblatt L 318/45 vom 27.11.98)
(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix— Fleischerzeugnisse und der
Vorbereitung des Probenmaterials— Entfettung und alkalische
Hydrolyse)

Untersuchung von Honig; Bestimmung der relativen Pollenhäufigkeit
(Übernahme DIN 10760, Mai 2002)

6.28 Visuelle Untersuchung von Stoffen in Lebensmitteln und Bedarfsgegenständen *

DIN 13093
2017-09

DIN 54020
1983-11

ASU B 80.56-3
2008-10

ASU B 80.56-4
2008-10

ASU B 82.02-13
2011-12

ASU B 82.92-3
2011-12

Screeningverfahren für die Nickelabgabe aus Erzeugnissen, die in
durchstochene Körperteile eingeführt werden, und Erzeugnissen, die
unmittelbar und länger mit der Haut in Berührung kommen
(Modifikation: Ergänzung um zusätzliche Negativkontrolle)

Prüfung der Farbechtheit von Textilien, Bestimmung der
Schweißechtheit von Färbungen und Drucken

Papier und Pappe, vorgesehen für den Kontakt mit Lebensmitteln -
Bestimmung der Farbechtheit von gefärbtem Papier und Pappe
(Übernahme DIN EN 646, Juli 2006)

Papier und Pappe, vorgesehen für den Kontakt mit Lebensmitteln -
Bestimmung der Farbechtheit von optisch aufgehelltem Papier und
Pappe (Übernahme DIN EN 648, Dezember 2006)

Bestimmung der Farblässigkeit von Gebrauchsgegenständen - Teil 2:
Prüfung mit Schweißsimulanz (Übernahme DIN 53160-2, Oktober
2010)

Bestimmung der Farblässigkeit von Gebrauchsgegenständen - Teil 1:
Prüfung mit Speichelsimulanz (Übernahme DIN 53160-1, Oktober
2010)
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6.29 Sonstige Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenständen, Kosmetika

DIN EN 71-1 Sicherheit von Spielzeug - Teil 1: Mechanische und physikalische
2018-12 Eigenschaften

(Modifikation: nur Test auf Verschluckbarkeit -Nr. 8.2- übernommen)

ASU L 01.00-28

1988-12

ASU L 01.00-60

2002-12

ASU L 03.00-27

1997-01

ASU L 06.00-20

2003-12

ASU L17.00-18

2013-08

ASU L 48.01-26

1997-01

OIV-MA-AS314-02

2003

LAV 13-0009-02

17.04.2012

LAV 14-0040-04

12.03.2019

LAV 14-0041-04

10.03.2017

LAV 14-0505-03

06.08.2019

Aräometrische Bestimmung der Dichte von Milch
(Übernahme DIN 10459, Oktober 1988)

Bestimmung des Stickstoffgehaltes in Milch und Milchprodukten;
Verfahren nach Dumas

(Übernahme DIN EN ISO 14891, Juli 2002)

Bestimmung des Stickstoffgehaltes von Käse; Verfahren nach Dumas

Bestimmung des Stickstoffgehaltes von Fleisch- und
Fleischerzeugnissen; Verfahren nach Dumas

Bestimmung des Rohproteingehaltes in Brot einschließlich
Kleingebäck aus Brotteigen; Dumas-Verfahren

Bestimmung des Stickstoffgehaltes in Säuglings- und
Kleinkindernahrung auf Milchbasis; Verfahren nach Dumas

Overpressure measurement of sparkling wines (Resulotion Oeno
21/2003)

Färbemethoden und Untersuchung der Morphologie von
Mikroorganismen

Bearbeitung von Proben und Berechnung abgeleiteter Größen -
Fleisch, Fleischerzeugnisse, Wurst

Bearbeitung von Proben und Berechnung abgeleiteter Größen - Milch
und Milchprodukte

Bearbeitung von Proben und Berechnung abgeleiteter Größen
-Fisch/Fischerzeugnisse, Feinkosterzeugnisse

7 Histologische Untersuchungen von Lebensmitteln

7.1 Bestimmung der geweblichen Zusammensetzung mittels Histologie in Lebensmitteln **
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LAV 13-0022-04

2021-07

LAV 13-0023-05

2021-07

LAV 13-0024-02

2021-07

DAkkS
Deutsche
Akkrediterungsstelle

Modifizierte Silbernitrat-lmprägnierung nach Kossa (modifiziert nach

Königsmann) zur Darstellung von Knochen

Modifizierte Calleja-Färbung zur Darstellung von kollagenem

Bindegewebe

Modifizierte Alizarin S-Färbung (Trichromfärbung nach Pfeiffer,

Wellhäuser und Gehra) zur Darstellung von Muskeleiweiß, Kollagen

und mineralisch behaftetem Knochen

7.2 Nachweis von lnhaltsstoffen mittels Histologie in Lebensmitteln

LAV 13-0025-01

2021-04

Alcianblau-Färbung zum Nachweis von Verdickungsmitteln auf

Kohlenhydratbasis (saure (pH 2,5) oder sulfatierte (pH 1,0)

Glykoproteine)

8 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan

8.1 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels Atomabsorptionsspektrometrie
(Graphitrohr-AAS, Kaltdampf-AAS) *

ASU L 00.00-19/4

2003-12

Bestimmung von Elementspuren in Lebensmitteln — Teil 4:
Bestimmung von Quecksilber mit Atomabsorptionsspektrometrie

(AAS) — Kaltdampftechnik nach Druckaufschluss (Übernahme DIN EN
13806, November 2002)

8.2 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels lnduktiv gekoppelter Plasma —
Massenspektrometrie (ICP-MS) *

DIN EN ISO 17294-2

2017-01

Wasserbeschaffenheit — Anwendung der induktiv gekoppelten Plasma-
Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil 2: Bestimmung von

ausgewählten Elementen einschließlich Uran-lsotope

(Modifikation: erweitert bzgl. Matrix— Lebensmitteln nach Aufschluss)

8.3 Bestimmung von Elementen in Leber und Niere mittels induktiv gekoppelter Plasma-Atom-
Emissionsspektrometrie (ICP-OES) *

DIN EN ISO 11885

2009-09

Wasserbeschaffenheit — Bestimmung von ausgewählten Elementen
durch induktiv gekoppelte Plasma-Atom-Emissionsspektrometrie (ICP-

OES)

(Modifikation: modifiziert bzgl. Matrix — Lebensmittel nach Aufschluss)
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Standort: Magdeburg

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

1 Untersuchungen von Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser,
Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser)

1.1 Probennahme und Probenvorbereitung

DIN EN ISO 5667-1 (A 4)

2007-04

DIN ISO 5667-5 (A 14)

2011-02

DIN EN ISO 5667-3 (A 21)

2019-07

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 1: Anleitung zur Erstellung
von Probenahmeprogrammen und Probenahmetechniken

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: Anleitung zur
Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und
Rohrnetzsystemen

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 3: Konservierung und
Handhabung von Wasserproben

DIN EN ISO 19458 (K 19) Wasserbeschaffenheit - Probenahme für mikrobiologische
2006-12 Untersuchungen

DIN 19643-1

2012-11

Empfehlung des

Umweltbundesamtes
18.12.2018

Empfehlung des

Umweltbundesamtes
18.12.2018

Aufbereitung von Schwimm- und Badebeckenwasser - Teil 1:
Allgemeine Anforderungen

Empfehlung des Umweltbundesamtes: Beurteilung der
Trinkwasserqualität hinsichtlich der Parameter Blei, Kupfer und Nickel
(„ Pro be n na hm ee m pfehlung")

Empfehlung des Umweltbundesamtes: Systemische Untersuchungen
von Trinkwasser-lnstallationen auf Legionellen nach
Trinkwasserverordnung — Probennahme, Untersuchungsgang und
Angabe des Ergebnisses

1.2 Bestimmung von Bakterien in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser,
Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser) mittels
kultureller mikrobiologischer Untersuchungen *

DIN EN ISO 6222 (K 5)

1999-07

DIN EN ISO 9308-2 (K 6-1)

2014-06

Wasserbeschaffenheit - Quantitative Bestimmung der kultivierbaren
Mikroorganismen - Bestimmung der Koloniezahl durch Einimpfen in
ein Nähragarmedium

Wasserbeschaffenheit - Zählung von Escherichia coli und coliformen

Bakterien - Teil 2: Verfahren zur Bestimmung der wahrscheinlichsten
Keimzahl
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DIN EN ISO 16266 (K 11)
2008-05

DIN EN ISO 9308-1 (K 12)
2017-09

DIN EN ISO 9308-3 (K 13)
1999-07

DIN EN 150 7899-1 (K 14)
1999-07

DIN EN ISO
2000-11

DIN EN ISO
2013-06

DIN EN ISO
2019-03

DIN EN ISO
2016-11

7899-2 (K 15)

19250 (K 18)

11731 (K 23)

14189 (K 24)

ISO 16266-2
2018-07

Empfehlung des
Umweltbundesamtes
18.12.2018

IDEXX
Enterolert°-DW /
Quanti-Tray®
06-18085-07
2019

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von Pseudomonas
aeruginosa - Membranfiltrationsverfahren

Wasserbeschaffenheit - Zählung von Escherichia coli und coliformen
Bakterien - Teil 1: Membranfiltrationsverfahren für Wässer mit
niedriger Begleitflora

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von Escherichia coli
und coliformen Bakterien in Oberflächenwasser und Abwasser -
Teil 3: Miniaturisiertes Verfahren durch Animpfen in Flüssigmedium
(MPN-Verfahren)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von intestinalen
Enterokokken in Oberflächenwasser und Abwasser -
Teil 1: Miniaturisiertes Verfahren durch Animpfen in Flüssigmedium
(MPN-Verfahren)

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von intestinalen
Enterokokken - Teil 2: Verfahren durch Membranfiltration

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Salmonella spp.

Wasserbeschaffenheit - Zählung von Legionellen

Wasserbeschaffenheit - Zählung von Clostridium perfringens -
Verfahren mittels Membranfiltration

Wasserbeschaffenheit - Nachweis und Zählung von Pseudomonas
aeruginosa - Teil 2: Verfahren zur Bestimmung der wahrscheinlichsten
Keimzahl
(Modifizierung: ouch Wasser aus Schwimm- und Badeteichen mit
biologischer Wasseraufbereitung)

Empfehlung des Umweltbundesamtes: Systemische Untersuchungen
von Trinkwasser-Installationen auf Legionellen nach
Trinkwasserverordnung — Probennahme, Untersuchungsgang und
Angabe des Ergebnisses

Quantitativer Nachweis von Enterokokken
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Liste alternativer Verfahren

gemäß § 15 Abs. lb TrinkwV

2015-06

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Nachweis von Enterokokken mit Chromocult®-Enterokokken-Agar

TrinkwV § 15 Abs. lc Nr. 2 Bestimmung der Koloniezahl kultivierbarer Mikroorganismen bei 22 °C

03.01.2018 und 36 °C

1.3 Chemische und physikalisch-chemische Untersuchungen

DIN EN ISO 7887 (C 1) Wasserbeschaffenheit - Untersuchung und Bestimmung der Färbung

2012-04

DIN 38404-4 (C 4)

1976-12

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und

Schlammuntersuchung - Physikalische und physikalisch-chemische

Kenngrößen (Gruppe C) - Bestimmung der Temperatur (C 4)

DIN EN ISO 10523 (C 5) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des pH-Werts

2012-04

DIN EN 27888 (C 8) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der elektrischen Leitfähigkeit

1993-11

DIN 38404-10 (C 10)

2012-12

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und

Schlammuntersuchung - Physikalische und physikalisch-chemische

Stoffkenngrößen (Gruppe C) - Teil 10: Berechnung der Calcitsättigung

eines Wassers (C 10)

DIN EN ISO 7027-1 (C 21) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung der Trübung - Teil 1: Quantitative

2016-11 Verfahren

1.4 Bestimmung von Anionen und Kationen in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und
Grundwasser) mittels Photometrie *

DIN EN 26777 (D 10) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Nitrit - Spektrometrisches

1993-04 Verfahren

DIN EN ISO 6878 (D 11) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Phosphor - Photometrisches

2004-09 Verfahren mittels Ammoniummolybdat

DIN 38406-5 (E 5)

1983-10

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und

Schlammuntersuchung - Kationen (Gruppe E) - Bestimmung des

Ammonium-Stickstoffs (E 5)
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1.5 Bestimmung von Anionen mittels Fließinjektionsanalyse

DIN EN ISO 14403-1 (D 2)
2012-10

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Gesamtcyanid und freiem
Cyanid mittels Fließanalytik (FIA und CFA) - Teil 1: Verfahren mittels
Fließinjektionsanalyse (FIA)

1.6 Bestimmung von Anionen in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und Badebeckenwasser,
Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und Grundwasser) mittels
lonenchromatographie (LF-, UV-Detektor) *

DIN EN ISO 10304-1 (D 20)

2009-07

DIN EN ISO 10304-4 (D 25)
1999-07

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelösten Anionen mittels
Flüssigkeits-lonenchromatographie - Teil 1: Bestimmung von Bromid,
Chlorid, Fluorid, Nitrat, Nitrit, Phosphat und Sulfat

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelösten Anionen mittels
lonenchromatographie - Teil 4: Bestimmung von Chlorat, Chlorid und
Chlorit in gering belastetem Wasser

DIN EN ISO 11206 (D 48) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von gelöstem Bromat - Verfahren
2013-05 mittels lonenchromatographie (IC) und Nachsäulenreaktion (PCR)

1.7 Bestimmung von Quecksilber mittels Atomfluoreszenzspektrometrie (AFS)

DIN EN ISO 17852 (E 35) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von Quecksilber - Verfahren
2008-04 mittels Atomfluoreszenzspektrometrie

1.8 Bestimmung von Elementen mittels lnduktiv gekoppelter Plasma-Massenspektrometrie
(ICP-MS)

DIN EN ISO 17294-2 (E 29)

2017-01

Wasserbeschaffenheit - Anwendung der induktiv gekoppelten
Plasma-Massenspektrometrie (ICP-MS) - Teil Bestimmung von
ausgewählten Elementen einschließlich Uran-lsotope

1.9 Bestimmung von Chrom(VI) mittels lonenchromatographie und Massenspektrometrie mit
induktiv gekoppeltem Plasma (IC-ICP-MS)

LAV P.122.02
22.01.2018

Bestimmung von Chrom(VI) mittels IC-ICP-MS
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DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

1.10 Bestimmung von organischen Parametern in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und
Grundwasser) mittels Gaschromatographie mit massenselektivem Detektor (GC-MS) *

DIN 38407-37 (F 37)

2013-11

DIN EN ISO 17943 (F 41)

2016-10

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
Schlammuntersuchung - Gemeinsam erfassbare Stoffgruppen
(Gruppe F) - Teil 37: Bestimmung von Organochlorpestiziden,
Polychlorbiphenylen und Chlorbenzolen in Wasser -
Verfahren mittels Gaschromatographie und
massenspektrometrischer Detektion (GC-MS) nach Flüssig-
Flüssig-Extraktion

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung flüchtiger organischer
Verbindungen in Wasser - Verfahren mittels Headspace-
Festphasenmikroextraktion (HS-SPME) gefolgt von der
Gaschromatographie und Massenspektrometrie (GC-MS)

1.11 Bestimmung von organischen Parametern mittels Flüssigchromatographie mit
Fluoreszenzdetektion (LC-FLD)

DIN EN ISO 17993 (F 18)

2004-03

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von 15 polycyclischen
aromatischen Kohlenwasserstoffen (PAK) in Wasser durch
HPLC mit Fluoreszenzdetektion nach Flüssig-Flüssig-Extraktion

(Modifikation: Festphasenextraktion)

1.12 Bestimmung von organischen Parametern in Wasser (Trinkwasser, Schwimm- und
Badebeckenwasser, Badegewässer, Kleinbadeteiche, Oberflächengewässer und
Grundwasser) meek Flüssigchromatographie mit massenselektivem Detektor
(LC-MS/MS) *

DIN 38407-35 (F 35)

2010-10

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
Schlammuntersuchung - Gemeinsam erfassbare Stoffgruppen
(Gruppe F) - Teil 35: Bestimmung ausgewählter
Phenoxyalkancarbonsäuren und weiterer acider
Pflanzenschutzmittelwirkstoffe - Verfahren mittels Hochleistungs-
Flüssigkeitschromatographie und massenspektrometrischer Detektion
(HPLC-MS/MS) (F 35)
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DIN 38407-36 (F 36)
2014-09

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
Schlammuntersuchung - Gemeinsam erfassbare Stoffgruppen
(Gruppe F) - Teil 36: Bestimmung ausgewählter
Pflanzenschutzmittelwirkstoffe und anderer organischer Stoffe in
Wasser - Verfahren mittels Hochleistungs-
Flüssigkeitschromatographie und massenspektrometrischer Detektion
(HPLC-MS/MS bzw. -HRMS) nach Direktinjektion (F 36)

1.13 Bestimmung gelöster Gase

DIN EN ISO 7393-2 (G 4-2)
2019-03

Wasserbeschaffenheit - Bestimmung von freiem Chlor und
Gesamtchlor - Teil 2: Kolorimetrisches Verfahren mit N,N-Dialkyl-1,4-
Phenylendiamin für Routinekontrollen

DIN EN 25813 (G 21) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des gelösten Sauerstoffs -
1993-01 lodometrisches Verfahren

DIN EN ISO 5814 (G 22) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des gelösten Sauerstoffs -
2013-02 Elektrochemisches Verfahren

DIN 38408-23 (G 23)
1987-11

Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
Schlammuntersuchung - Gasförmige Bestandteile (Gruppe G) -
Bestimmung des Sauerstoffsättigungsindex (G 23)

1.14 Bestimmung von Summenparametern

DIN EN 1484 (H 3)
2019-04

Wasseranalytik - Anleitungen zur Bestimmung des gesamten
organischen Kohlenstoffs (TOC) und des gelösten organischen
Kohlenstoffs (DOC)

DIN EN ISO 8467 (H 5) Wasserbeschaffenheit - Bestimmung des Permanganat-lndex
1995-05

DIN 38409-7 (H 7) Deutsche Einheitsverfahren zur Wasser-, Abwasser- und
2005-12 Schlammuntersuchung - Summarische Wirkungs- und

Stoffkenngrößen (Gruppe H) - Tell 7: Bestimmung der Säure- und
Basekapazität (H 7)
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2 Untersuchungen gemäß Trinkwasserverordnung -TrinkwV-

Probennahme

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Verfahren Titel
DIN EN ISO 5667-01 (A 4)

2007-04

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 1: Anleitung zur Erstellung
von Probennahmeprogrammen und Probennahmetechniken

DIN ISO 5667-5 (A 14)

2011-02

DIN EN ISO 5667-3 (A 21)

2013-03

Wasserbeschaffenheit - Probenahme - Teil 5: Anleitung zur
Probenahme von Trinkwasser aus Aufbereitungsanlagen und
Rohrnetzsystemen
Wasserbeschaffenheit - Probenahme -
Teil 3: Konservierung und Handhabung von Wasserproben

DIN EN ISO 19458 (K 19)

2006-12

Wasserbeschaffenheit - Probenahme
für mikrobiologische Untersuchungen

Empfehlung des

Umweltbundesamtes
18. Dezember 2018

Beurteilung der Trinkwasserqualität hinsichtlich
der Parameter Blei, Kupfer und Nickel

ANLAGE 1: MIKROBIOLOGISCHE PARAMETER

TEIL I: Allgemeine Anforderungen an Trinkwasser

Lfd. Nr. Parameter Verfahren

1 Escherichia coli (E. coli)
DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 2017-09

DIN EN ISO 9308-2 (K 6-1) 2014-06

2 Enterokokken

DIN EN ISO 7899-2 (K 15) 2000-11

Enterolert°-DW

Chromocult®- Enterokokken Agar

TEIL II: Anforderungen an Trinkwasser, das zur Abgabe in verschlossenen Behältnissen bestimmt ist

Lfd. Nr. Parameter Verfahren

1 Escherichia coli (E. coli)
DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 2017-09

DIN EN ISO 9308-2 (K 6-1) 2014-06

2 Enterokokken

DIN EN ISO 7899-2 (K 15) 2000-11
Enterolert°-DW

Chromocult®- Enterokokken Agar

3 Pseudomonas aeruginosa
DIN EN ISO 16266 (K 11) 2008-05

• Pseudalert® /Quanti-Tray
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ANLAGE 2: CHEMISCHE PARAMETER

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

TEIL I: Chemische Parameter, deren Konzentration sich im Verteilungsnetz einschließlich
der Trinkwasser-Installation in der Regel nicht mehr erhöht

Lfd. Nr. Parameter Verfahren

1 Acrylamid nicht belegt

2 Benzol DIN EN ISO 17943 (F 41) 2016-10

3 Bor DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

4 Bromat DIN EN ISO 11206 (D 48) 2013-05

5 Chrom DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

6 Cyanid DIN EN ISO 14403-1 (D 2) 2012-10

7 1,2-Dichlorethan DIN EN ISO 17943 (F 41) 2016-10

8 Fluorid DIN EN ISO 10304-1 (D 20)2009-07

9 Nitrat DIN EN ISO 10304-1 (D 20)2009-07

10
Pflanzenschutzmittel-Wirkstoffe
und Biozidprodukt- Wirkstoffe

DIN 38407-35 (F 35) 2010-10

DIN 38407-36 (F 36) 2014-09

DIN 38407-37 (F 37) 2013-11

11

Pflanzenschutzmittel-Wirkstoffe
und Biozidprodukt- Wirkstoffe
insgesamt

DIN 38407-35 (F 35) 2010-10

DIN 38407-36 (F 36) 2014-09

DIN 38407-37 (F 37) 2013-11

12 Quecksilber DIN EN ISO 17852 (E 35) 2008-04

13 Selen DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

14
Tetrachlorethen und
Trichlorethen

DIN EN ISO 17943 (F 41) 2016-10

15 Uran DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

TEIL II: Chemische Parameter, deren Konzentration im Verteilungsnetz einschließlich
der Trinkwasser-lnstallation ansteigen kann

Lfd. Nr. Parameter Verfahren

1 Antimon DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

2 Arsen DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

3 Benzo-(a)-pyren DIN EN ISO 17993 (F 18) 2004-03 modifiziert

4 Blei DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

5 Cadmium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

6 Epichlorhydrin nicht belegt

7 Kupfer DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

8 Nickel DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

9 Nitri t DIN EN 26777 (D 10) 1993-04

10
Polyzyklische aromatische

Kohlenwasserstoffe (PAK)
DIN EN ISO 17993 (F 18) 2004-03 modifiziert

11 Trihalogenmethane (THM) DIN EN ISO 17943 (F 41) 2016-10

12 Vinylchlorid DIN EN ISO 17943 (F 41) 2016-10

Gültig ab: 03.06.2022

Ausstellungsdatum: 03.06.2022 Seite 70 von 94



Anlage zur Akkreditierungsurkunde D-PL-18374-02-00

ANLAGE 3: INDIKATORPARAMETER

Teil I: Allgemeine lndikatorparameter

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Lfd. Nr. Parameter Verfahren
1 Aluminium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01
2 Ammonium DIN 38406-5 (E 5) 1983-10

3 Chlorid DIN EN ISO 10304-1 (D 20) 2009-07

4
Clostridium perfringens
(einschließlich Sporen)

DIN EN ISO 14189 (K 24) 2016-11

5 Coliforme Bakterien
DIN EN ISO 9308-1 (K 12) 2017-09

DIN EN ISO 9308-2 (K 6-1) 2014-06

6 Eisen DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

7
Färbung (spektraler Absorptions-
koeffizient Hg 436 nm)

DIN EN ISO 7887 (C 1) 2012-04

8 Geruch (als TON)
DIN EN 1622 (B 3) 2006-10

DIN EN 1622 (B 3) 2006-10 (Anhang C)

9 Geschmack DEV B 1/2 Teil a 1971

10 Koloniezahl bei 22 °C
DIN EN ISO 6222 (K 5) 1999-07

TrinkwV §15 Absatz (1c)

11 Koloniezahl bei 36 °C
DIN EN ISO 6222 (K 5) 1999-07

TrinkwV §15 Absatz (1c)

12 Elektrische Leitfähigkeit DIN EN 27888 (C 8) 1993-11

13 Mangan DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

14 Natrium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

15
Organisch gebundener Kohlenstoff
(TOC)

DIN EN 1484 (H 3) 2019-04

16 Oxidierbarkeit DIN EN ISO 8467 (H 5) 1995-05

17 Sulfat DIN EN ISO 10304-1 (D 20) 2009-07

18 Trübung
DIN EN ISO 7027 (C 2) 2000-04

DIN EN ISO 7027 (C 2) 2016-11

19 Wasserstoffionen-Konzentration DIN EN ISO 10523 (C 5) 2012-04

20 Calcitlösekapazität DIN 38404-10 (C 10) 2012-12

Teil II: Spezielle Anforderungen an Trinkwasser in Anlagen der Trinkwasser-lnstallation

Parameter Verfahren

Legionella spec.
ISO 11731 2017-05

UBA Empfehlung 18. Dezember 2018

ANLAGE 3a: Anforderungen an Trinkwasser in Bezug auf radioaktive Stoffe
nicht belegt
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Parameter, die nicht in den Anlagen 1 bis 3 der Trinkwasserverordnung enthalten sind

Weitere periodische Untersuchungen

Parameter Verfahren
Calcium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

Kalium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

Magnesium DIN EN ISO 17294-2 (E 29) 2017-01

Säure- und Basekapazität DIN 38409-7 (H 7) 2005-12

Phosphat DIN EN ISO 6878 (D 11) 2004-09

Die Akkreditierung ersetzt nicht das Anerkennungs- oder Zulassungsverfahren der zuständigen Behörde
nach § 15 Absatz.4 TrinkwV.

3 Bereich: Arzneimittel und Wirkstoffe

3.1 Prüfgebiet: Chemische Arzneimittel- und Wirkstoffanalytik

Prüfverfahren der Flüssigchromatographie *

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.29

/ 02.08.2017

ldentitätsprüfung und Gehaltsbestimmung mittels
HPLC

Arzneimittel

(human, veterinär),

Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfung auf Reinheit/ verwandte Substanzen mittels

HPLC

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.43

/ 02.08.2017

ldentitätsprüfung und Gehaltsbestimmung mittels
HPLC/MS

Prüfung auf Reinheit/ verwandte Substanzen mittels
HPLC/MS

Prüfverfahren der Gaschromatographie (GC) *

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.28/

02.08.2017

ldentitätsprüfung und Gehaltsbestimmung mittels
GC

Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfung auf Reinheit/ verwandte Substanzen
mittels GC
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.27/

02.08.2017
ldentitätsprüfung mittels DC Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfung auf Reinheit/ verwandte Substanzen
mittels DC

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.3.2 /

02.08.2017
ldentifizierung fetter Öle durch Dünnschicht-
chromatographie

Prüfverfahren der IR-Spektrometrie *

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.24 /

02.08.2017

ldentitätsprüfung mittels IR-Spektrometrie Arzneimittel

(human, veterinär),

Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfverfahren der UV-VIS-Spektrometrie *
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.25/

02.08.2017

ldentitätsprüfung und Gehaltsbestimmung mittels
UV-VIS-Spektrometrie

Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfung auf Reinheit/ verwandte Substanzen
mittels UV-VIS-Spektrometrie

enzymatische Bestimmungen mittels
Enzymfertigtests

Prüfverfahren der Titration *
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angarbe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.20 /

02.08.2017

Gehaltsbestimmung mittels potentiometrischer
Titration

Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.1 /

02.08.2017

Bestimmung der Säurezahl mittels acidimetrischer
Titration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.2 /

02.08.2017
Bestimmung der Esterzahl
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angarbe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.3 /

02.08.2017

Bestimmung der Hydroxylzahl mittels
alkalimetrischer Titration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.4 /

02.08.2017

Bestimmung der lodzahl mittels Redoxtitration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.5 /

02.08.2017

Bestimmung der Peroxidzahl mittels
iodometrischer Titration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.6 /

02.08.2017

Bestimmung der Verseifungszahl mittels
acidimetrischer Titration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.9 /

02.08.2017

Bestimmung des Stickstoffgehalts nach Kjeldahl

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.11 /

02.08.2017

Bestimmung von Metallionen mittels
komplexometrischer Titration

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.12 /

02.08.2017

Halbmikrobestimmung von Wasser mit der Karl-
Fischer-Methode

Prüfverfahren der Wirkstofffreisetzung *

Norm/Ausgabedatum

Hausmethode/Version
Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.3 /

02.08.2017

Bestimmung der Wirkstofffreisetzung aus festen
Arzneiformen

Arzneimittel

(human, veterinär)

3.2 Prüfgebiet: Physikalische Arzneimittel- und Wirkstoffanalytik

Prüfung der Beschaffenheit nach Arzneibuchmethoden *

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.4 /

02.08.2017

Bestimmung der Quellungszahl Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.12

02.08.2017

Gehaltsbestimmung des ätherischen Öls in Drogen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.16 /

02.08.2017

Trockenrückstand von Extrakten

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.17 /

02.08.2017

Trocknungsverlust von Extrakten
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.23 /

02.08.2017

Identifizierung pflanzlicher Drogen mittels
Mikroskopie

Prüfung auf fremde Bestandteile mittels
Mikroskopie

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.1 /

02.08.2017

Bestimmung der Zerfallszeit von Tabletten und
Kapseln

Arzneimittel

(human, veterinär)

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.2 /

02.08.2017

Bestimmung der Zerfallszeit von Suppositorien und
Vaginalzäpfchen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.5 /

02.08.2017

Bestimmung der Gleichförmigkeit der Masse
einzeldosierter Arzneiformen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.6 /

02.08.2017

Gleichförmigkeit des Gehalts einzeldosierter
Arzneiformen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.7 /

02.08.2017

Bestimmung der Friabilität von nicht überzogenen
Tabletten

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.8 /

02.08.2017

Bestimmung der Bruchfestigkeit von Tabletten

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.10 /

02.08.2017

Bestimmung des Ethanolgehalts
(Ethanolgehaltstabelle)

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.17 /

02.08.2017

Bestimmung des entnehmbaren Volumens von
Parenteralia

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.20 /

02.08.2017

Prüfung auf Partikelkontamination — Sichtbare
Partikel

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.22 /

02.08.2017

Bestimmung der Erweichungszeit von lipophilen
Suppositorien

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.24 /

02.08.2017

Bestimmung der Bruchfestigkeit von Suppositorien
und Vaginalzäpfchen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.27 /

02.08.2017

Bestimmung der Gleichförmigkeit der Masse der
abgegeben Dosen aus Mehrdosenbehältnissen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.28 /

02.08.2017

Prüfung der entnehmbaren Masse oder des
entnehmbaren Volumens bei halbfesten und
flüssigen Zubereitungen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.34 /

02.08.2017

Schütt- und Stampfdichte von Pulvern
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.37 /

02.08.2017

Bestimmung der Teilchengröße durch optische
Mikroskopie

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.9.40 /

02.08.2017

Bestimmung der Gleichförmigkeit einzeldosierter
Arzneiformen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.1 /

02.08.2017

Klarheit und Opaleszenz von Flüssigkeiten Arzneimittel

(human, veterinär),

Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.2 /

02.08.2017

Färbung von Flüssigkeiten

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.3 /

02.08.2017

pH-Wert-Potentiometrische Methode

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.4 /

02.08.2017

pH-Wert-Indikatormethode

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.5 /

02.08.2017

Relative Dichte

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.6 /

02.08.2017

Brechungsindex

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.7 /

02.08.2017

Optische Drehung

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.8 /

02.08.2017

Viskosität

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.9 /

02.08.2017

Kapillarviskosimeter

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.10 /

02.08.2017

Viskosität — Rotationsviskosimeter

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.32 /

02.08.2017

Trocknungsverlust

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.2.35 /

02.08.2017

Osmolalität

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.3.1 /

02.08.2017

nasschemischer Nachweis von lonen und
funktionellen Gruppen

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.3.4 /

02.08.2017

Geruch
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt — Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.8.15 /

02.08.2017

Bitterwert

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.5.7 /

02.08.2017

Gravimetrsiche Bestimmung der unverseifbaren
Anteile

3.3 Prüfgebiet: Arzneimittel- und Wirkstoffmikrobiologie

Mikrobiologische Prüfungen *
Norm/Ausgabedatum

Hausmethode/Version
Analyt —Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.6.1 /

02.08.2017

Prüfung auf Sterilität Blutprodukte,

Arzneimittel

(human,veterinär),
Wirkstoffe

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.6.12 /

02.08.2017
Mikrobiologische Prüfung nicht steriler Produkte:
Zählung der vermehrungsfähigen Mikroorganismen

Arzneimittel

(human, veterinär),

Wirkstoffe,

pflanzliche Stoffe

(Tees, Extrakte)

Prüfverfahren der Immunchemie *
Norm/Ausgabedatum

Hausmethode/Version
Analyt —Titel der Norm
Angabe zu Probenvorbehandlung/Prüftechnik

Prüfgegenstand

Ph. Eur. 9.0 Kapitel 2.6.14 /

02.08.2017

Prüfung auf Bakterien-Endotoxine Arzneimittel

(human, veterinär),
Wirkstoffe
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Standort: Stendal

1 Mikrobiologische Untersuchungen in Lebensmitteln, Fleisch, Rohmilch und Umfeldproben

1.1 Keimgehaltsbestimmungen in Lebensmitteln und Umfeldproben, aerob und anaerob
mittels Tropfplatten-, Gussplatten- und Spatelverfahren *

DIN EN ISO 4833-2

2013-03

ASU L 00.00-133/2

2018-03

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln — Horizontales
Verfahren für die Zählung von Mikroorganismen —
Teil 2: Koloniezählung bei 30 °C mittels Oberflächenverfahren

Horizontales Verfahren für den Nachweis und die Zählung von
Enterobacteriaceae - Teil 2: Koloniezählverfahren
(Übernahme DIN EN ISO 21528-2, September 2017)

1.2 Anreicherungsverfahren, kulturell-mikrobiologische Bestimmung von spezifischen Keimen
mit biochemischer Bestätigung in Fleisch und Rohmilch *

ASU L 00.00-20 Horizontales Verfahren zum Nachweis von Salmonella spp. in
2008-12 Lebensmitteln

(Übernahme DIN EN ISO 6579, Oktober 2007)

AVV-LmH Allgemeine Verwaltungsvorschrift über die Durchführung der
Anlage 4, Punkt 3.4-3.8 amtlichen Überwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften für
2009-11 Lebensmittel und zum Verfahren zur Prüfung von Leitlinien für eine
Zuletzt geändert gute Verfahrenspraxis — 3. Bakteriologische Untersuchung (BU)
20.10.2014

1.3 Quantitative Untersuchungen von Keimen aus Umfeldproben-, Produktions- und
Personalhygiene mittels Ausstrich- und Abklatschverfahren *

DIN ISO 18593

2009-12

ASU B 80.00-3

1998-01

Mikrobiologie von Lebensmitteln und Futtermitteln - Horizontales
Verfahren für Probenahmetechniken von Oberflächen mittels
Abklatschplatten und Tupfer

Bestimmung des Oberflächenkeimgehaltes auf Einrichtungs- und
Bedarfsgegenständen im Lebensmittelbereich; Teil 3:
Semiquantitatives Verfahren mit nährbodenbeschichteten
Entnahmevorrichtungen, (Abklatschverfahren)
(Übernahme DIN 10113-3, September 1997)
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1.4 Biologische Verfahren zum Nachweis von Hemmstoffen in Fleisch und Rohmilch

ASU L 01.00-11

1996-02

AVV-LmH

Anlage 4, Punkt 3.9

2009-11

Zuletzt geändert

20.10.2014

Suchverfahren auf das Vorhandensein von Antiinfektiva in Milch -
Agar-Diffusions-Verfahren mit Bacillus stearothermophilus
(Brillantschwarz-Reduktionstest)

Allgemeine Verwaltungsvorschrift über die Durchführung der
amtlichen Überwachung der Einhaltung von Hygienevorschriften für
Lebensmittel und zum Verfahren zur Prüfung von Leitlinien für eine
gute Verfahrenspraxis — 3.9 Untersuchung auf Hemmstoffe in
Muskulatur, Niere und Leber - Dreiplattenhemmstofftest

2 Fleischuntersuchungen auf Trichinen

DVO (EU) 2015/1375 Durchführungsverordnung mit spezifischen Vorschriften für die
Anhang I, Kapitel I amtliche Fleischuntersuchung auf Trichinen; Referenznach-
in der jeweils gültigen Fassung weismethode - Das Magnetrührverfahren für die künstliche

Verdauung von Sammelproben

3 Untersuchungen von Tränkwasser, Tierkörpern, tierischen Geweben und vom Tier
stammenden biologischen Substraten

3.1 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan mittels
Flüssigchromatographie mit massenselektivem Detektor (LC-MS/MS) **

LAV 43-0001-01
16.08.2017

LAV 43-0002-01
18.09.2017

LAV 44-0017-04
01.01.2012

LAV 44-0018-04
01.01.2012

LAV 44-0019-02
01.01.2012

LAV 44-0020-06
01.01.2012

Nachweis und Bestimmung von Stilbenen in Harn mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von sauren und basischen
nichtsteroidalen Entzündungshemmern (NSAIDs) in Milch mittels LC-
MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Amphenicolen in tierischen Matrices
mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von beta-Lactamen in Muskel, Niere und
Milch mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Steroiden in Harn und Tränkwasser
mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Beta-Agonisten in Leber, Lunge, Urin
und Retina mittels LC-MS/MS
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LAV 44-0021-04
27.05.2013

LAV 44-0026-03
01.02.2017

LAV 44-0027-03
22.05.2017

LAV 44-0028-02
01.01.2012

LAV 44-0029-03
27.05.2013

LAV 44-0030-03
01.01.2012

LAV 44-0033-02
01.01.2012

LAV 44-0034-03
16.09.2015

LAV 44-0035-01
25.07.2013

LAV 44-0037-03
25.08.2015
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Nachweis und Bestimmung von Makroliden in Ei mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Resorcylsäure-Lactonen in
Muskulatur, Harn und Tränkwasser mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Nitroimidazolen in Plasma,
Tränkwasser und Ei mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Anthelminthika in Leber und Milch
mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Kokzidiostatika in Muskulatur und Ei
mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von nichtsteroidalen Antiphlogistika in
Plasma, Milch, Muskel und Niere mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Chinolonen in Ei mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Metamizolen in Niere und Muskel
und Nachweis von Metamizolen in Milch mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Sedativa/Beruhigungsmitteln in Niere
mittels LC-MS/MS

Nachweis und Bestimmung von Antibiotika in Milch, Muskel und
Niere mittels LC-MS/MS

3.2 Untersuchungen nach dem Nationalen Rückstandskontrollplan mittels Enzymimmunoassay
(ELISA) **

EuroProxima ß-AGONIST ELISA, in Urin, Kot, Leber, Niere, Galle, Plasma, Muskel
5061BAG Retina, Futtermittel, Milch
2009-05 (Modifikation: hier nur Urin, Leber, Retina; erweitert bzgl. Matrix —

Tränkwasser)

EuroProxima CORTICOSTEROID ELISA, in Milch, Urin, Muskel, Leber, Futtermittel
5081C0R (Modifikation: hier nur Muskel, erweitert bzgl. Matrixkalibration)
2016-08
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EuroProxima CHLORAMPHENICOL ELISA, in Milch, Urin, Gewebe, Ei, Honig, Leber,
5091CAP Futtermittel

2010-07 (Modifikation: hier nur Urin, Gewebe, Milch, Ei; erweitert bzgl.
Matrixkalibration und Matrix — Blutplasma, Tränkwasser)

EuroProxima

5131MPA

2015-08

MEDROXY PROGESTERONE ACETATE ELISA, in Nierenfett

(Modifikation: erweitert bzgl. Matrixkalibration)

Romer Labs ELISA-Test zur quantitativen Bestimmung von Multi-Stilbenen in
Nutri Unia® Lebensmitteln

Multi-Stilbene (Modifikation: erweitert bzgl. Matrixkalibration und modifiziert bzgl.
NC-58561 Matrix— Leber, Tränkwasser)
2013-11

4 Prüfungen im Bereich: Veterinärmedizin

4.1 Prüfgebiet: Mikrobiologie

Prüfverfahren der Agglutinationsteste **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 60-0008-03 Brucella spp. Antikörper / Langsamagglutination Blut, Schwein

LAV 60-0009-03
Brucella spp. Antikörper / Objektträger-
schnellagglutination (Rose-Bengal-Test)

Blut, Multispezies

LAV 61-0007-03
Leptospira spp. Antikörper / Mikroagglutinations-
Reaktion

Blut, Multispezies

LAV 63-0040-01
Mycoplasma spp. Antikörper /
Objektträgerschnellagglutination

Serum, Geflügel

LAV 63-0043-01
Salmonella spp.-Antikörper /
Objektträgerschnellagglutination

Serum, Geflügel

Prüfverfahren der Amplifikationsverfahren **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 64-0007-05
Mycobacterium avium ssp. paratuberculosis / PCR
(RealTime PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0008-03 Mollicutes / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0020-04
Chlamydia und Chlamydophila Gattungen / PCR
(RealTime PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0023-04 E. coli Verotoxin / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 64-0025-05 Mycoplasma bovis / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0026-04 Mycoplasma hyopneumoniae / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0027-03 Mycoplasma gallisepticum / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0048-05 Lawsonia intracellularis / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0053-02 Chlamydia psittaci / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0054-02
Mycobacterium tuberculosis Komplex / PCR
(RealTime PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0071-01
Actinobacillus pleuropneumoniae / PCR (RealTime
PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0072-03 Brachyspira hyodysenteriae / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0073-02 Brucellen / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0074-01 Campylobacter fetus / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0075-01 Tayorella equigenitalis / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0076-02 Coxiella burnetii / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0077-02 Leptospiren / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0079-02 Paenibacillus larvae / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0081-01 Mycobacterium avium ssp. hominisuis / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0081-01 Mycobacterium avium ssp. avium / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0082-02 Mycoplasma synoviae / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0083-02 Mycoplasma meleagridis / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0089-01 Mykobakterien Gattung / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 60-0007-03
Brucella spp. Antikörper /
Komplementbindungsreaktion

Blut, Multispezies

LAV 63-0037-02
Burkholderia mallei Antikörper /
Komplementbindungsreaktion

Blut, Multispezies

Prüfverfahren der Kulturelle Untersuchungen **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 50-0006-04 Hefen, Prototheken / Erregerisolierung
tierisches Material,
Tupfer

LAV 50-0008-05 Hautpilze / Erregerisolierung
Haut- und

Haarproben

LAV 50-0011-03 Schimmelpilze / Erregerisolierung Bienen und Waben

LAV 50-0014-04 Schimmelpilze, Hefen / Erregerisolierung Futtermittel

LAV 50-0038-07
biochemisch differenzierte Bakterien /
Feindifferenzierungsmethoden

Bakterienkulturen

LAV 50-0046-03 Clostridien / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0047-03 Bacillus anthracis / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0048-04 Mykobakterien / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0049-04 gram positive Kokken / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0050-03
coryneforme Bakterien, Listerien, Erysipelothrix-
und Rhodococcus-Spezies / Bakterienisolierung

tierisches Material

LAV 50-0051-03 aerobe Sporenbildner / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0052-03
Dermatophilus-, Actinomyces-, Nocardia-Spezies /
Bakterienisolierung

tierisches Material

LAV 50-0053-03
Bakterien, gramnegativ (oxidasepositiv) /
Bakterienisolierung

tierisches Material

LAV 50-0054-03
Bakterien, gram negativ (oxidasenegativ) /
Bakterienisolierung

tierisches Material

LAV 50-0055-05 Salmonella-Spezies / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0056-04 Campylobacter-Spezies / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0057-03 hämophile Bakterien / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0058-03 Brucellen / Bakterienisolierung tierisches Material
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 50-0059-04 Yersinien / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0060-03 Mykoplasmen / Bakterienisolierung tierisches Material

LAV 50-0061-05 Paenibacillus larvae / Bakterienisolierung
Bienen, Waben,

Futterkranzproben
und Honig

LAV 50-0100-02 Brachyspiren / Feindifferenzierungsmethoden
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0103-02 Cytophaga / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0105-01 Vibrionen/Campylobacter / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0106-01 Francisellen / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0107-01 Anaerobe Bakterien / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Bakterienkulturen

LAV 50-0108-01 Taylorella equigenitalis / Bakterienisolierung
tierisches Material,
Genitaltupfer

LAV 50-0122-01
Resistenzbestimmung von Bakterien /
Mikrodilutionsverfahren

Bakterienkulturen

Prüfverfahren der Ligandenassays **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 50-0113-02 Clostridium perfringens-Toxin / Antigen-ELISA tierisches Material

LAV 61-0001-04 Brucella spp.-Antikörper / Antikörper-ELISA
Blut, Milch,

Wiederkäuer

LAV 61-0009-04
Mycobacterium avium ssp. paratuberculosis-
Antikörper / Antikörper-ELISA

Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0010-01 Chlamydophila-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0012-01 Pasteurella multocida-Toxin / Antigen-ELISA tierisches Material

LAV 61-0013-02
Pasteurella multocida-Toxin-Antikörper /
Antikörper-ELISA

Blut, Schwein

LAV 61-0014-02 Coxiella burnetii-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0015-01 Besnoitia besnoiti-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Rind

LAV 61-0022-01
Lawsonia intracellulare-Antikörper / Antikörper-
ELISA

Blut, Schwein

LAV 61-0036-02 Mycoplasma bovis-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Rind
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 61-0040-01 Mycoplasma suis-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0041-02
Mycoplasma gallisepticum-, Mycoplasma
meleagridis-Antikörper / Antikörper-ELISA

Blut, Geflügel

LAV 61-0042-02 Salmonella spp.-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0043-01 Salmonella spp.-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 61-0045-01
Yersinia enterocolitica-Antikörper / Antikörper-
ELISA

Blut, Schwein

LAV 61-0047-01
Actinobacillus pleuropneumoniae-Antikörper /
Antikörper-ELISA

Blut, Schwein

LAV 61-0050-01
Mycobacterium avium-Antikörper / Antikörper-
ELISA

Blut, Multispezies

Prüfverfahren der Mikroskopie **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 50-0040-03
Bakterien, gramnegativ, grampositiv /
Feindifferenzierungsmethoden

Bakterienkulturen

LAV 50-0041-03
Säurefeste Bakterien /
Feindifferenzierungsmethoden

Bakterienkulturen

LAV 50-0042-03
Brucellen, Coxiellen, Chlamydien /
Feindifferenzierungsmethoden

tierisches Material

LAV 50-0044-03
Protozoen, Bakterien /
Feindifferenzierungsmethoden

Blutausstrich

LAV 50-0045-02 Bacillus-Spezies / Feindifferenzierungsmethoden
tierisches Material,
Bakterienkulturen

Prüfverfahren der Massenspektrometrie
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 50-0121-02 Mikroorganismen / MALDI-TOF Mikroorganismen

4.2 Prüfgebiet: Parasitologie

Prüfverfahren der Amplifikationsverfahren
Norm/Ausgabedatum
Hausmethocle/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 64-0084-01 Neospora caninum / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material
Kulturen und Tupfer
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 61-0021-03 Neospora caninum-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0027-01 Fasciola hepatica-Antikörper / Antikörper-ELISA
Blut Wiederkäuer,
MilCh

LAV 61-0044-02 Trichinella spiralis-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0046-01
Sarcoptes scabiei var. suis-Antikörper / Antikörper-
ELISA

Blut, Schwein

Prüfverfahren der Mikroskopie **

Norm/Ausgabeclatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 50-0012-05 Parasiten / Pa rasitennachweis Bienen und Waben

LAV 50-0066-04 Endoparasiten / Parasitennachweis tierisches Material

LAV 50-0067-03 Kryptosporidien / Parasitennachweis tierisches Material

LAV 50-0068-04 Ektoparasiten / Parasitennachweis tierisches Material

Prüfverfahren der Komplementbindungsreaktion **

Norm/Ausgabeclatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matr ix)

LAV 63-0038-01
Trypanosoma equiperdum Antikörper /
Komplementbindungsreaktion

Blut, Multispezies

4.3 Prüfgebiet: Pathologie

Prüfverfahren der Histologie (klassische Färbeverfahren / Immunhistochemie)**
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 50-0019-04 Bakterien / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0020-04
säurefestes Material /Bakterien /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0021-05
Bakterien, Pilze, Parasiten, Glykogen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0022-04 Eisenverbindungen / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0023-05 Mastzellengranula / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0024-05
Kalzium-/kalkhaltige Verbindungen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 50-0025-04 Amyloicl / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0027-05 Glykogen / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0028-04 Eisenverbindungen / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0029-05
kollagenes Bindegewebe / Histopathologische
Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0030-06
kollagenes, retikuläres Bindegewebe /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0031-04
Blut-, Knochenmarkszellen, Protozoen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0069-05
Nerven, Muskeldegenerationen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0071-05 Fett / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0073-04
Mucine, Glykosaminoglykane / Histopathologische
Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0074-03 Pilze / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0075-03
kollagenes Bindegewebe, saure Muzine /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0076-04 elastische Fasern / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0077-03 Bakterien / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0079-04 Kryptosporidien / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0080-03 Bornavirus-Antigen / lmmunohistochemischer Test tierisches Material

LAV 50-0081-04
Toxoplasmen-Antigen / lmmunohistochemischer
Test

tierisches Material

LAV 50-0082-01
basophile und azidophile Strukturen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0104-03 Gallefarbstoffe / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0109-02
kollagenes Bindegewebe, elastische Fasern /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0110-02 Melanin / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0111-02
versilberbare Bakterien / Histopathologische
Diagnose

tierisches Material

LAV 50-0114-02 Staupevirus-Antigen / lmmunhistochemie tierisches Material

LAV 50-0115-02 Zytokeratin AE1/AE3 / lmmunhistochemie tierisches Material
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 50-0116-02 Vimentin / lmmunhistochemie tierisches Material

LAV 50-0117-02 S 100-Protein / lmmunhistochemie tierisches Material

LAV 50-0118-02 CD3-Antigen / lmmunhistochemie tierisches Material

LAV 50-0119-02 Zweiwertiges Eisen / Histopathologische Diagnose tierisches Material

LAV 50-0120-03
Chlamydien, Coxiellen, Brucellen /
Histopathologische Diagnose

tierisches Material

Prüfverfahren der Ligandenassays

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matr ix)

LAV 50-0065-05
pathologisches Prionprotein / Nachweis des
pathologischen Prion-Proteins

tierisches Material

Prüfverfahren der pathologisch-anatomischen Untersuchungen

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matr ix)

LAV 45-0028-01 Erhebung makroskopischer Befunde / Sektion Fische

LAV 50-0083-01 Erhebung makroskopischer Befunde / Sektion tierisches Material

4.4 Prüfgebiet: Virologie

Prüfverfahren der Agglutinationsteste **

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 63-0003b-01 Al-Antikörper / Hämagglutinationshemmtest Blut, Geflügel, Vögel

LAV 63-0023-01 PMV-Antikörper / Hämagglutinationshemmtest Blut, Geflügel

LAV 63-0011a-01 EDS-Antikörper / Hämagglutinationshemmtest Blut, Geflügel

Prüfverfahren der Amplifikationsverfahren **

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matr ix)

LAV 64-0006-02 Lyssavirus / PCR (RealTime Reverse Transkriptase)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0009-04 Bovines Herpesvirus Typ 1 / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 64-0010-04 Suid Herpesvirus Typ 1 / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0012-07
Bovines Virusdiarrhoe Virus / PCR (RealTime
Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0013-03
Porcine Reproductive and Respiratory Syndrome
Virus / PCR (RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0014-01
Rabbit Haemorrhagic Disease Typ 1 Virus / PCR
(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0015-01
Rabbit Haemorrhagic Disease Typ 2 Virus / PCR

(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0018-05
Virus der Klassischen Schweinepest / PCR

(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0019-02 Porcines Circovirus Typ 2 / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0021-03 BRSV Virus / PCR (RealTime Reverse Transkriptase)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0028-04 Koi Herpesvirus / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0029-02
IHN Virus VHS Virus / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

Organe, Zellkultur-

überstände

LAV 64-0032-02
Virus der Frühjahrsvirämie der Cypriniden / PCR
(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0033-03
Influenza A Virus Gattung / PCR (Realtime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0047-03
Schmallenberg-Virus / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0049-02 Porcines Parvovirus / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0052-03
Bluetongue Virus Gattung und Subtyp 8 / PCR
(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0056-03 Bovines Herpesvirus Typ 4 / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0057-02 Ovines Herpesvirus Typ 2 / PCR (RealTime PCR)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0058-01
Equines Arteritis Virus / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0059-03
Equines Herpesvirus Typ 1 und 4 / PCR (RealTime

PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0061-01 Aalherpesvirus Typ 1 / PCR
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0062-04
Infektiöses Bronchitis Virus / PCR (RealTime

Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matrix)

LAV 64-0063-01
Infektiöses Laryngotracheitis Virus / PCR (RealTime
PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0064-02
Virus der Maul und Klauenseuche / PCR (RealTime
Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0066-02
Bovines Parainfluenza Virus Typ 3 / PCR (RealTime
Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0067-01
Aviäres Paramyxovirus Typ 1 / PCR (RealTime
Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0068-01
Porcines Corona Virus / PCR (Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0070-02
Canine Distemper Virus / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0086-01 BD-Virus / PCR (RealTime Reverse Transkriptase)
tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0087-01
Influenza A H5 / PCR (RealTime Reverse
Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0088-01
Influenza A H7 / PCR (RealTime Reverse
Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0090-02
Hepatitis E Virus / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0091-06
Virus der Afrikanischen Schweinepest / PCR
(RealTime PCR)

tierisches Material,
Kulturen und Tupfer

LAV 64-0092-01
Influenza A Matrix / PCR (RealTime Reverse

Transkriptase)

tierisches Material,
Zellkulturen

LAV 64-0093-01
Capripoxvirus / PCR (RealTime Reverse
Transkriptase)

tierisches Material,
Zellkulturen

LAV 64-0094-02
Virus der Infektiösen Pankreasnekrose (IPNV) / PCR

(RealTime Reverse Transkriptase)

tierisches Material,
Zellkulturen

LAV 64-0095-01 Carp Edema Virus (CEV) / PCR (RealTime PCR) tierisches Material,

LAV 64-0096-01
Virus der ansteckenden Blutarmut der Lachse
(ISAV) / PCR (RealTime PCR)

tierisches Material,

Prüfverfahren der Kulturellen Untersuchungen **

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 60-0001-06 Viren / Virusisolierung in Zellkulturen tierisches Material

LAV 60-0002-03 Viren / Virusisolierung im Brutei tierisches Material

LAV 62-0001-05
Virus der Klassischen Schweinepest /
Virusisolierung

tierisches Material,
Zellkulturen
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Deutsche
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 62-0002-05 Aujeszky-Virus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 62-0007-03 Bovines Diarrhoe Virus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 62-0008-02 BHV-1-Virus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 62-0020-04 VHS-Virus, IHN-Virus / Virusisolierung
tierisches Material,
Fische

LAV 62-0021-04 IPN-Virus / Virusisolierung
Fitierisches Material,

sche

LAV 62-0022-04 SVC-Virus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0003-06 AI-Virus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0004-03 Aviä res Pa ra myxovirus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0005-04 Tollwutvirus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0008-03 IBD-Virus / Virusisolierung tierisches Materia I

LAV 63-0010-03 ILT-Virus / Virusisolierung
tierisches Material,
Geflügel

LAV 63-0012-03 Aviäre Adenoviren / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0015-03 Aviäre Reoviren / Virusisolierung tierisches Materia I

LAV 63-0032-03 EA-Virus / Virusisolierung
tierisches Material,
Tupfer

LAV 63-0033-03 Equines Influenzavirus / Virusisolierung tierisches Material

LAV 63-0034-05 Equine Herpesviren (EHV-1, -4) / Virusisolierung tierisches Material

Prüfverfahren der Ligandenassays **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 61-0002-03 BLV-Antikörper / Antikörper-ELISA
Blut, Milch,

Wiederkäuer

LAV 61-0003-01
Afrikanische Schweinepest-Antikörper /
Antikörper-ELISA

Blut, Schwein

LAV 61-0008-02 CAEV/MVV-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0023-02 Influenzavirus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0024-01 PCV2-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0025-02 SVD-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 61-0026-01 TG E-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0028-02 PRRS-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0030-05 BHV-1-gB-Antikörper / gB-ELISA Blut, Mich, Rind

LAV 61-0030-05 BHV-1-gE-Antikörper / gE-ELISA Blut, Rind

LAV 61-0030-05 BHV-1-Antikörper / Ganzvirus-Antikörper-ELISA Blut, Rind

LAV 61-0031-05 BVDV-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Rind

LAV 61-0032-01 PI3-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA
Blut, Rind, Bison,

Wisent

LAV 61-0033-04 BRSV-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Rind

LAV 61-0034-03 Bovines Virusdiarrhoe Virus / Antigen-ELISA tierisches Material

LAV 61-0035-02 Bluetonguevirus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0038-02 Schmallenberg-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Wiederkäuer

LAV 61-0048-01 Suid Herpes 1 Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0049-01 KSP-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0052-01 Hepatitis E Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Schwein

LAV 61-0053-01 M KS-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Paarhufer

LAV 63-0003a-02 Al-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0008a-01 IBD-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0009a-01 Antikörper IB / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0010b-01 Antikörper ILT-Virus / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0013-02 Antikörper aviäres Leukosevirus / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0015a-01 Antikörper aviäre Reoviren / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0016-02 REV-Anti körper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0017a-01 APV-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0018a-01 AEV-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel

LAV 63-0019-02 Kükenanämie-Antikörper / Antikörper-ELISA Blut, Geflügel
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Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 63-0022-01 NDV-Antikörper / Antikörper-ELISA Serum

LAV 63-0039-01 West-Nil-Virus-Antikörper / Antikörper-ELISA Serum

Prüfverfahren der Mikroskopie **

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 50-0035-06
Viren, Bakterien, Bakteriophagen /
Elektronenmikroskopie

tierisches Material

LAV 50-0064-06
Tollwutvirus-Antigen / direkter
lmmunfluoreszenztest

tierisches Material

LAV 63-0035-01
Aviäre Nephritis Virus-Antikörper / indirekte
lmmunfluoreszenz

Blut, Geflügel

Prüfverfahren der Neutralisationsteste **
Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matrix)

LAV 62-0001a-01
Antikörper der Klassischen Schweinepest /
Neutralization-Peroxydase-Linked-Assay

Blut, Schwein

LAV 62-0002a-01 Aujeszky-Virus-Antikörper / Neutralisationstest
Blut Schwein und

andere

LAV 62-0011-01 BHV-1-Antikörper / Neutralisationstest Blut, Rind

LAV 62-0012-02 BVD Virus Antikörper / Neutralisationstest
Blut, Rind,

Wiederkäuer

LAV 62-0012-02 BDV Antikörper / Neutralisationstest
Blut, Rind,

Wiederkäuer

LAV 63-0005a-04
Tollwutvirus-Antikörper / Neutra lisations-
lmmunfluoreszenz-Test

Blut

LAV 63-0008b-01 IBD-Antikörper / Neutralisationstest Blut, Geflügel

LAV 63-0010a-01 Antikörper ILT/ Neutralisationstest Blut, Geflügel

LAV 63-0015b-01 Antikörper aviäre Reoviren / Neutralisationstest Blut, Geflügel

LAV 63-0018b-01 AEV-Antikörper / Neutralisationstest Blut, Geflügel

LAV 63-0034a-01
Equine Herpesvirus-Antikörper (EHV-1, -4) /
Neutralisationstest

Blut, Equiden

LAV 63-0036-01 EAV-Antikörper / Neutralisationstest Blut, Equiden
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Prüfverfahren der lmmundiffusion

DAkkS
Deutsche
Akkreditierungsstelle

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial
(Matr ix)

LAV 63-0012a-01
Antikörper Aviäre Adenoviren / Agargel-
lmmundiffusionstest

Blut, Geflügel

LAV 63-0014-02 Marek-Antikörper / Agargel-lmmundiffusionstest Blut, Geflügel

LAV 63-0031-04
Antikörper der infektiösen Anämie der Einhufer /
Agargel-lmmundiffusionstest — Coggins-Test

Blut, Equiden

4.5 Prüfgebiet: Klinische Chemie

Prüfverfahren der Ligandenassays **

Norm/Ausgabedatum
Hausmethode/Version

Analyt (Messgröße)/Prüftechnik
Prüfmaterial

(Matr ix)

LAV 61-0037-01
Pregnancy Associated Glycoproteins PAG /
Antigen-ELISA

Blut und Milch, Rind

Verwendete Abkürzungen:

AMW

ASU

AVV-LmH

Ausgewählte Methoden der Wasseruntersuchung
Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren
Allgemeine Verwaltungsvorschrift Lebensmittelhygiene

CRL-GMFF Community Reference Laboratory of GM Food and Feed
DIN Deutsches Institut für Normung e.V.
DGF Deutsche Gesellschaft für Fettwissenschaft
EN Europäische Norm

IEC International Electrotechnical Commission
IFU Internationale Fruchtsaftunion
ISO International Organization für Standardization
PCR Polymerase Chain Reaction

Ph. Eur. European Pharmacopoeia
LAV Hausverfahren Landesamt für Verbraucherschutz Sachsen-Anhalt
LFGB Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
TrinkwV Trinkwasserverordnung
OIV Methodensammlung zur Wein- und Mostanalytik der Organisation

Internationale de la Vigne et du Vin
VO Verordnung
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